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Dostawa miesa i wedlin
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Postepowanie jest prowadzone zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
zamdwien publicznych (t.j. Dz.U. 2019 poz. 1843 ze zm.).
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Rozdziat I
PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
1. Nazwa nadana zamodwieniu: Dostawa miesa i wedlin dla Szkoly Aspirantow Panstwowej
Strazy Pozarnej w Krakowie.
2. Przedmiot zamdwienia: Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa miesa i wedlin
dla Szkoty Aspirantdw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.
3. Numer sprawy: WK-1.2370.24.2020.
4. Postgpowanie podzielone jest na czgéci:
CZESC1
Nazwa nadana zamoéwieniu: Dostawa miesa i wedlin dla Szkoty Aspirantéw Panstwowej Strazy
Pozarnej w Krakowie.
Przedmiot zamoéwienia: Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa miesa i wedlin
dla Szkoty Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.
Oznaczenie przedmiotu zamowienia wg CPV: 15110000-2 Mieso, 15131130-5 Wedliny:
Termin wykonania zamowienia: od dnia 01.01.2021 r. do dnia 31.12.2021 r., w przypadku,
gdy warto$¢ wynagrodzenia wykonawcy wyniesie 100% wartosci udzielonego zamowienia,
umowa wygasa przed terminem o ktorym mowa powyzej.
Gotowos¢ realizacji dostaw: min 2 - max 5 razy w tygodniu (w dni robocze) w godz. 8.00+10.00
na koszt wykonawcy po wczesniejszym zamowieniu w formie pisemnej (przestanego faksem
lub mailem). /jes$li dotyczy/ Dostawy w soboty w godz. 8.00+10.00.
Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia zamawiajgcy dotgcza do siwz jako zatgcznik 1.1.
CZESC 2
Nazwa nadana zamoéwieniu: Dostawa miesa drobiowego dla Szkoty Aspirantdw Panstwowej
Strazy Pozarnej w Krakowie.
Przedmiot zamoéwienia: Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna dostawa miesa drobiowego
dla Szkoty Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.
Oznaczenie przedmiotu zamodwienia wg CPV: 15112100-7 Swiezy drdb;
Termin wykonania zamoéwienia: od dnia 01.01.2021 r. do dnia 31.12.2021 r., w przypadku,
gdy warto$¢ wynagrodzenia wykonawcy wyniesie 100% wartosci udzielonego zamowienia,
umowa wygasa przed terminem o ktérym mowa powyzej.
Gotowos¢ realizacji dostaw: min 2 - max 5 razy w tygodniu (w dni robocze) w godz. 8.00+10.00
na koszt wykonawcy po wczesniejszym zamdwieniu w formie pisemnej (przestanego faksem
lub mailem). /jesli dotyczy/ Dostawy w soboty w godz. 8.00+10.00.
Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia zamawiajgcy dotgcza do siwz jako zatgcznik 1.2.

Kazda ze wskazanych powyzej czesci zamdwienia okreslana bedzie dalej mianem ,zadania”.
Kazdy wykonawca moze ztozy¢ oferte na wybrane przez siebie zadanie/zadania.

Kazde zadanie bedzie oceniane oddzielnie i traktowane jako odrebne postepowanie.

Na kazde zadanie zamawiajgcy zawrze odrebng umowe.

Rozdziat I1
INFORMACIE O ZAMAWIAJACYM

®Naw

Zamawiajacy:
Nazwa: Szkota Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej
Adres: os. Zgody 18, 31-951 Krakow

NIP: 678-002-92-86 REGON: 000173427 Internet: www.sapsp.pl
Tel.: 12-681-97-00 Fax.: 12-681-97-09 E-mail: szkola@sapsp.pl
Rozdziat III

TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1. Niniejsze postepowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie
art. 39 i nast. ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamdwien Publicznych (t.j. Dz. U. 2019
poz. 1843 ze zm.) zwanej dalej ,ustawg”.

2. Warto$¢ zamdwienia nie przekracza rdwnowartosci kwoty okreslonej w przepisach wykonawczych
wydanych na podstawie art. 11. ust. 8 ustawy.

3. W zakresie nieuregulowanym niniejszg Specyfikacjg Istotnych Warunkéw Zamowienia, zwang
dalej ,SIWZ", zastosowanie majg przepisy ustawy.

[ “ﬁ \ Szkota Aspirantow
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] Rozdziat IV ] ]
SPOSOB POROZUMIEWANIA SIE ORAZ UDZIELANIA WYJASNIEN

1. Sposdob porozumiewania sie stron.

3.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

Wszelkie o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia, informacje oraz oferte, wykonawca adresuije:

Szkota Aspirantow Paristwowej StraZy PoZarnej, 31-951 Krakow, os. Zgody 18
(sekretariat Komendanta Szkoty pokodj 200, II pietro, bud. A)

Zamawiajgcy wymaga, aby wszelkie o$wiadczenia oraz dokumenty w postepowaniu byty
kierowane wylgcznie na adres podany w SIWZ i opatrzone zostaty numerem sprawy.

Dokumenty lub o$wiadczenia, o ktérych mowa w rozdziatach V, VI i VII niniejszej SIWZ, mogg
by¢ sktadane za posrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23
listopada 2012 r. - Prawo pocztowe (tj. Dz. U. 2020 poz. 1041), osobiscie
lub za posrednictwem postanca.

Wszelkie o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz inne informacje zamawiajgcy oraz
wykonawcy beda przekazywac¢ drogg elektroniczng /pocztg elektroniczng/ lub faxem oraz
pisemnie za wyjatkiem oferty, umowy oraz oswiadczen i dokumentéw wymienionych
w rozdziatach V, VI i VII niniejszej SIWZ - réwniez w przypadku ich ztozenia w wyniku
wezwania, 0 ktérym mowa w art. 26 ust. 3 ustawy dla ktérych Prawodawca przewidziat
wylacznie forme pisemna.

Wszelkie zawiadomienia, oS$wiadczenia, wnioski oraz informacje przekazane droga
elektroniczng /pocztg elektroniczng/ lub faxem wymagajg, na zadanie kazdej ze stron,
niezwtocznego potwierdzenia faktu ich otrzymania.

Zamawiajgcy informuje, ze przepisy ustawy nie pozwalajg na jakikolwiek inny kontakt -
zaréwno z zamawiajgcym jak i osobami uprawnionymi do porozumiewania sie z wykonawcami
- niz wskazanymi w niniejszym rozdziale SIWZ. Oznacza to, ze zamawiajacy nie bedzie
reagowat na inne formy kontaktowania sie z nim, w szczegdlnosci na kontakt telefoniczny lub/i
osobisty w swojej siedzibie.

. Osoby uprawnione do porozumiewania sie z wykonawcami s3:

- w sprawach zwigzanych z przedmiotem zamdwienia: asp. sztab. Wojciech Kowal,
- w sprawach zwigzanych z SIWZ: asp. Pawet Zelek.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Sposadb udzielania wyjasnien dotyczacych tresci SIWZ.
3.1.
3.2

Wykonawca moze zwroci¢ sie do zamawiajgcego o wyjasnienie tresci SIWZ.

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci zorganizowania zebrania, o ktérym mowa w art. 38
ust. 3 ustawy z wykonawcami.

Zamawiajacy udzieli wyjasnien wykonawcy niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni przed
uptywem terminu sktadania ofert. Pod warunkiem, ze wniosek wptynie do zamawiajgcego nie
pdzniej niz do konca dnia, w ktérym uptywa potowa wyznaczonego terminu sktadania ofert.

Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci SIWZ wptynie po uptywie terminu sktadania wniosku,
o ktéorym mowa w pkt 3.1, lub dotyczy udzielonych wyjasnien, zamawiajgcy moze udzieli¢
wyjasnien albo pozostawi¢ wniosek bez rozpatrywania.

W uzasadnionych przypadkach zamawiajgcy moze przed uptywem terminu sktadania ofert
zmieni¢ tre$¢ SIWZ. Dokonang zmiane tresci specyfikacji zamawiajgcy udostepni na stronie
internetowej zamawiajgcego.

Tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami zamawiajacy przekaze wykonawcom, ktérym przekazat
SIWZ, bez ujawniania zrodta zapytania, oraz udostepni na stronie internetowej
zamawiajgcego.

W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescig SIWZ, a trescig wyjasnien, jako obowigzujacqg
nalezy przyjac tres¢ pisma zawierajgcego pdzniejsze oswiadczenie zamawiajgcego.

W uzasadnionych przypadkach zamawiajgcy moze przed uptywem terminu sktadania ofert
zmieni¢ tres¢ SIWZ. Dokonang zmiane tresci specyfikacji zamawiajacy udostepnia na stronie
internetowe;j.

Szkota Aspirantow
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Rozdziat V
WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU, DOK,UMENTY WYMAGANE W CELU
POTWIERDZENIA WARUNKOW UDZIALU

1. O udzielenie zamdwienia mogg ubiegac sie wykonawcy, spetniajgcy warunki okreslone w art. 22
ust. 1 ustawy, tj. ktorzy:
1) nie podlegajg wykluczeniu;
2) spetniajg warunki udziatu w postepowaniu, dotyczace:

a) kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowej, o ile wynika
to z odrebnych przepiséw - zamawiajgcy nie wyznacza szczegdtowego warunku w tym
zakresie,

b) sytuacji ekonomicznej lub finansowej - zamawiajacy nie wyznacza szczegdtowego warunku
w tym zakresie,

c) zdolnosci technicznej lub zawodowej - zamawiajacy nie wyznacza szczegétowego warunku
w tym zakresie.

2. W celu potwierdzenia spetnienia warunku okreslonego ust. 1, wykonawca zobowigzany jest
do oferty dotaczy¢ ,o$wiadczenie” - zgodnie ze wzorem stanowigcym zatgcznik nr 4 do SIWZ.

3. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu lub jego
czesci, polegac na zdolnosciach technicznych lub zawodowych innych podmiotéw, niezaleznie od
charakteru prawnego tgczacych go z nim stosunkéw prawnych.

4. Wykonawca, ktéry polega na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw, musi udowodnié¢
zamawiajgcemu, ze realizujgc zamowienie, bedzie dysponowat niezbednymi zasobami tych
podmiotow, w szczegdlnosci przedstawiajgc zobowigzanie tych podmiotow do oddania mu
do dyspozycji niezbednych zasobow na potrzeby realizacji zaméwienia.

5. Zamawiajacy ocenia, czy udostepniane wykonawcy przez inne podmioty zdolnosci techniczne lub
zawodowe, pozwalajg na wykazanie przez wykonawce spetniania warunkéw udziatu
w postepowaniu oraz bada, czy nie zachodzg wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia.

6. Wykonawca, ktdry polega na sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotéw, odpowiada
solidarnie z podmiotem, ktéry zobowigzat sie do udostepnienia zasobdw, za szkode podniesiong
przez zamawiajgcego powstata wskutek nieudostepnienia tych zasobdw, chyba Zze za
nieudostepnienie zasobdw nie ponosi winy.

7. Jezeli zdolnosci techniczne lub zawodowe, podmiotu, o ktdrym mowa w ust. 1 pkt. 2 lit. c,
nie potwierdzajg spetnienia przez wykonawce warunkéw udziatu w postepowaniu lub zachodza
wobec tych podmiotéw podstawy wykluczenia, zamawiajacy zada, aby wykonawca w terminie
okreSlonym przez zamawiajgcego zastgpit ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami
lub zobowigzat sie do osobistego wykonania zaméwienia, jezeli wykaze zdolnosci techniczne
lub zawodowe.

8. Zamawiajagcy moze, na kazdym etapie postepowania, uzna¢, ze wykonawca nie posiada
wymaganych zdolnosci, jezeli zaangazowanie zasobdéw technicznych lub zawodowych wykonawcy
w inne przedsiewziecia gospodarcze wykonawcy moze mie¢ negatywny wptyw na realizacje
zamowienia.

9. Jezeli wykaz, oswiadczenia lub inne zlozone przez wykonawce dokumenty bedg budzic
watpliwosci zamawiajgcego, moze on zwrdcic sie bezposrednio do wiasciwego podmiotu, na rzecz
ktoérego dostawa byta wykonana, o dodatkowe informacje lub dokumenty w tym zakresie.

10.Jezeli z uzasadnionej przyczyny wykonawca nie moze ztozy¢ wymaganych przez zamawiajgcego
dokumentow, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 2 lit c), zamawiajgcy dopuszcza ztozenie przez
wykonawce innych odpowiednich dokumentéw w celu potwierdzenia spetniania warunkéw
udziatu w postepowaniu dotyczacych zdolnosci technicznej lub zawodowej.

i Rozdziat VI i
WYKAZ DOKUMENTOW, JAKIE MAJA DOSTARCZYC WYKONAWCY

1. Dokumenty jakie majg dostarczy¢ wykonawcy w celu potwierdzenia spetnienia warunkow udziatu
W _postepowaniu oraz nie podlegania wykluczeniu.

[ “ﬁ \ Szkota Aspirantow
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1.1. W zakresie wstepnego potwierdzenia spetnienia przez wykonawce warunkéw udziatu
w postepowaniu oraz braku podstaw do wykluczenia wykonawca przedkiada wraz z ofertg
~O$wiadczenie” - zgodnie ze wzorem stanowigcym zatgcznik nr 4 i 5 do SIWZ.

1.2. W celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia wykonawcy z udziatu w postepowaniu

zamawiajacy zada:

1) odpisu z whasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej,
jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku
podstaw wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy;

2) o$wiadczenia wykonawcy o przynaleznosci albo braku przynaleznosci do tej samej grupy
kapitatowej; w przypadku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej wykonawca moze
Ztozy¢ wraz z os$wiadczeniem dokumenty badz informacje potwierdzajgce, ze powigzania
z innym wykonawcg nie prowadzg do zaktdcenia konkurencji w postepowaniu.

1.3. Wykonawca, w terminie 3 dni od zamieszczenia na stronie internetowej informacji, o ktorej
mowa w art. 86 ust, 5 ustawy, przekazuje zamawiajgcemu oswiadczenie o przynaleznosc lub
braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej, o ktorej mowa w art, 24 ust, 1 pkt. 23.
Wraz ze ztoZeniem oswiadczenia, wykonawca moze przedstawic dowody, Ze powigzania z
innym wykonawca nie prowadzg do zaktocenia konkurencii w_postepowaniu o udzielenie
zamowienia - zgodnie ze wzorem stanowigcym zatacznik nr 6 do SIWZ.

2. Informacje dodatkowe dla wykonawcow, dotyczgce dokumentow.

1) Jezeli wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, zamiast dokumentdow, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 1.2., ppkt 1 - sklada dokument lub
dokumenty wystawione w kraju, w ktérym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania,
potwierdzajgce odpowiednio, ze nie otwarto jego likwidacji ani nie ogtoszono upadtosci.

2) Jezeli w kraju, w ktérym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania lub miejsce
zamieszkania ma osoba, ktorej dokument dotyczy, nie wydaje sie dokumentow, o ktdrych mowa
w ust. 2 pkt 1), zastepuje sie je dokumentem zawierajgcym odpowiednio o$wiadczenie
wykonawcy, ze wskazaniem osoby albo o0sob uprawnionych do jego reprezentacii,
lub o$wiadczenie osoby, ktorej dokument miat dotyczy¢, ztozone przed notariuszem lub przed
organem sgdowym, administracyjnym albo organem samorzadu zawodowego
lub gospodarczego wiasciwym ze wzgledu na siedzibe lub miejsce zamieszkania wykonawcy lub
miejsce zamieszkania tej osoby.

3) W przypadku watpliwosci co do tresci dokumentu ztozonego przez wykonawce, zamawiajacy
moze zwrdci¢ sie do witasciwych organdw kraju, w ktérym miejsce zamieszkania ma osoba,
ktorej dokument dotyczy, o udzielenie niezbednych informacji dotyczacych tego dokumentu.

4) W celu oceny czy wykonawca polegajgc na zdolnosSciach lub sytuacji innych podmiotow
na zasadach okre$lonych w art. 22a ustawy, bedzie dysponowat niezbednymi zasobami
w stopniu  umozliwiajgcym nalezyte wykonanie zamodwienia publicznego oraz oceny,
czy stosunek taczacy wykonawce z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostep do ich
zasobow, zamawiajacy zada dokumentdw, ktore okreslajg w szczegdlnosci:

a) zakres dostepnych wykonawcy zasobdw innego podmiotu;

b) sposdb wykorzystania zasobow innego podmiotu, przez wykonawce, przy wykonywaniu
zamowienia publicznego;

c) zakres i okres udziatu innego podmiotu przy wykonywaniu zamoéwienia publicznego;

d) czy podmiot, na zdolnosciach ktérego wykonawca polega w odniesieniu do warunkdw udziatu
w postepowaniu dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych lub doswiadczenia,
zrealizuje ustugi, ktdrych wskazane zdolnosci dotycza.

5) Zamawiajgcy zada od wykonawcy, ktory polega na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotow
na zasadach okreslonych w art. 22a ustawy, przedstawienia w odniesieniu do tych podmiotéw
dokumentéw wymienionych w ust. 1 pkt 1.2.

6) Zamawiajacy zada od wykonawcy przedstawienia dokumentéw wymienionych w ust. 1 pkt. 1.2,
dotyczacych podwykonawcy, ktéremu zamierza powierzy¢ wykonanie czesSci zamdwienia,
a ktéry nie jest podmiotem, na ktérego zdolno$ciach lub sytuacji wykonawca polega na
zasadach okre$lonych w art. 22a ustawy.

7) W przypadku wskazania przez wykonawce dostepnosci o$wiadczen lub dokumentdw, o ktérych
mowa w Rozdziale VI, w formie elektronicznej pod okreSlonymi adresami internetowymi
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ogdlnodostepnych i bezptatnych baz danych, zamawiajgcy pobiera samodzielnie z tych baz
danych wskazane przez wykonawce o$wiadczenia lub dokumenty.
8) W przypadku wskazania przez wykonawce o$wiadczen lub dokumentdéw, o ktdérych mowa w

Rozdziale VI, ktére znajdujg sie w posiadaniu zamawiajgcego, w szczegdlnosci o$wiadczen lub

dokumentéw przechowywanych przez zamawiajgcego zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy,
zamawiajgcy w celu potwierdzenia okolicznosci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 pkt 1i 3

9)

ustawy, korzysta z posiadanych o$wiadczen lub dokumentdw, o ile sg one aktualne.
Oswiadczenia, o ktdrych mowa w SIWZ dotyczgce wykonawcy i innych podmiotéw, na ktérych

zdolnosciach lub sytuacji polega wykonawca na zasadach okre$lonych w art. 22a ustawy oraz
dotyczace podwykonawcow, sktadane sg w oryginale.

10)
11)

12)

13)

14)
15)
16)

17)

18)

19)

Dokumenty lub o$wiadczenia, o ktérych mowa w SIWZ, sktadane sg w oryginale lub kopii
poswiadczonej za zgodnos¢ z oryginatem.

Poswiadczenie za zgodnosc¢ z oryginatem nastepuje przez opatrzenie kopii dokumentu lub kopii
o$wiadczenia, sporzgdzonych w postaci papierowej, wtasnorecznym podpisem.
Poswiadczenia za zgodno$¢ z oryginatem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na
ktérego zdolnosciach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie
0 udzielenie zamodwienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentéw lub
o$wiadczen, ktore kazdego z nich dotycza.

Zamawiajagcy moze zadal przedstawienia oryginatu lub notarialnie po$wiadczonej kopii
dokumentow lub os$wiadczen, o ktérych mowa w rozporzadzeniu, wylgcznie wtedy, gdy
ztozona kopia jest nieczytelna lub budzi watpliwosci co do jej prawdziwosci.

Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim. Dokumenty lub o$wiadczenia sporzadzone
w jezyku obcym sg sktadane wraz z ttumaczeniem na jezyk polski.

Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim. Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym s3
skladane wraz z ttumaczeniem na jezyk polski.

Zamawiajacy zada od wykonawcy przedstawienia ttumaczenia na jezyk polski wskazanych
przez wykonawce i pobranych samodzielnie przez zamawiajgcego dokumentow.

Jezeli wykonawca nie ztozyt osSwiadczenia, o ktérym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy,
oswiadczen lub dokumentéw potwierdzajgcych okolicznosci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1
ustawy, lub innych dokumentéw niezbednych do przeprowadzenia postepowania,
o$wiadczenia lub dokumenty sa niekompletne, zawierajg btedy lub budzg wskazane przez
zamawiajgcego watpliwosci, zamawiajgcy wzywa do ich ztozenia, uzupetnienia lub
poprawienia lub do udzielania wyjasnien w terminie przez siebie wskazanym, chyba ze mimo
ich ztozenia, uzupetnienia lub poprawienia lub udzielenia wyjasnien oferta wykonawcy podlega
odrzuceniu albo konieczne bytoby uniewaznienie postepowania.

Jezeli wykonawca nie ztozyt wymaganych petnomocnictw albo ztozyt wadliwe petnomocnictwa,
zamawiajacy wzywa do ich zlozenia w terminie przez siebie wskazanym, chyba ze mimo ich
ztozenia oferta wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne byloby uniewaznienie
postepowania.

Wykonawca nie jest obowigzany do ztozenia oswiadczen lub dokumentdw potwierdzajgcych
okolicznosci, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1 pkt 1 i 3, jezeli zamawiajacy posiada
o$wiadczenia lub dokumenty dotyczace tego wykonawcy lub moze je uzyska¢ za pomocg
bezptatnych i ogdlnodostepnych baz danych, w szczegdlnosci rejestrow publicznych
w rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalnosci podmiotow
realizujgcych zadania publiczne (Dz. U. 2019 poz. 700, 730, 848 i 1590).

3. Pozostate dokumenty ktére mojg dostarczyé wykonawcy:

3.1.

W celu potwierdzenia, ze oferowana dostawa odpowiada wymaganiom zamawiajgcego,
zamawiajgcy zada dofgczenia do oferty: Zamawiajgcy nie wyznacza szczegétowego warunku
w tym zakresie.
Rozdziat VII
OFERTA

1. Dokumenty, ktére skladaja sie na oferte.

1.1.
1.2.
1.3.

Dokumenty, o ktérych mowa w Rozdziale V i VI SIWZ.
~Formularz ofertowy” zgodnie ze wzorem stanowigcym zafgcznik nr 3 do SIWZ.
~Zestawienie asortymentowo - ilociowo - cenowe” — zgodnie z zatgcznikiem 3.1 i/lub 3.2.

2. Opis sposobu przygotowania oferty.
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2.1, Oferta winna posiadac forme pisemng i by¢ napisana na maszynie do pisania/komputerze lub
inng trwalg czytelng technikg oraz podpisana przez osobe/osoby fizyczne (wykonawca) lub jej
petnomocnika/petnomocnikéw lub osoby uprawnione do reprezentacji osoby prawnej lub
jednostki organizacyjnej nieposiadajgcej osobowosci prawne;j.

2.2. Miejsca w ofercie, w ktdrych wykonawca nanidst poprawki winny by¢ podpisane/parafowane
przez osobe/osoby podpisujgce oferte. Jezeli oferte podpisuje wiecej niz jedna osoba,
to wszystkie miejsca, w ktorych wykonawca nanidst poprawki powinny  byc
podpisane/parafowane przez te osoby.

2.3. Oferta podpisana przez osobe/osoby nieuprawnione zostanie uznana za niewazng. wykonawca
zobowigzany jest zatgczy¢ do oferty dokumenty wskazujgce na uprawnienie osoby/osdb
podpisujgcych oferte do jej podpisania, o ile nie wynika to z zatgczonych dokumentéw
uprawniajgcych do wystepowania w obrocie prawnym.

2.4. Oferte nalezy ztozy¢ w nieprzejrzystym, zamknietym opakowaniu/kopercie w siedzibie
zamawiajgcego, w sposéb gwarantujgcy zachowanie poufnosci jej tresci oraz zabezpieczajgcy
jej nienaruszalnos¢ do terminu otwarcia ofert.

2.5. Opakowanie/koperta powinna by¢ opatrzona nazwg i doktadnym adresem wykonawcy.
Powinna zawiera¢ wyrazne wskazanie adresata oraz powinna by¢ oznaczona w nastepujgcy
Sposob:

Oferta w sprawie przetargu nieograniczonego pn.:
Dostawa miesa i wedlin
dla Szkoly Aspirantow Paristwowej StraZy PoZarnej w Krakowie.
napis: Nie otwierac przed 08.12.2020 r. godz. 12.00.

2.6. Jezeli opakowanie/koperta nie bedzie oznaczona w sposdb wskazany w pkt 2.5., zamawiajacy
nie bedzie ponosi¢ zadnej odpowiedzialnosci za zagubienie przesytki lub przedwczesne
otwarcie oferty.

2.7. Koszty uczestnictwa w postepowaniu o udzielenie zamdwienia, w tym opracowania
i dostarczenia oferty obcigzajg wytgcznie wykonawce.

3. Opis sposobu obliczenia ceny oferty.
3.1.Cena winna by¢ obliczona w sposdb wskazany w druku ,Formularz ofertowy” (zatacznik nr 3).
3.2.Cena winna byc¢ okreslona wytacznie w ztotych polskich cyfra/liczbg i stownie.

3.3.W przypadku stwierdzenia btedu w obliczeniu ceny, oferta zostanie odrzucona. Za btedy
w obliczeniu ceny zamawiajacy przyjmie omyiki popetnione przez wykonawce, ktdrych
poprawienie nie jest jednoznaczne.

3.4.Zaokraglenia do dwoch miejsc po przecinku nie bedg traktowane jako btedy w obliczeniu ceny.
Opis kryteriow oceny i ich znaczenie.

4.1. Zamawiajacy wyznaczyt nastepujace kryteria i ich znaczenie: cena 60%, gotowos¢
realizacji dostaw 35%, gotowosc¢ realizacji dostaw w soboty 5%.

Zamiany oraz wycofanie oferty.

5.1. Wykonawca moze, przed uptywem terminu do skfadania ofert zmienic oferte. Zmiany oferty
muszg zostaC ztozone w sposob okreSlony w Rozdziale VII pkt 2 ppkt 2.4. i 2.5,
oraz dodatkowo oznaczone stowem ,ZMIANA".

5.2. Wykonawca moze, przed uptywem terminu do sktadania ofert wycofac¢ oferte. OSwiadczenie
o wycofaniu oferty musi zostac¢ ztozone w opakowaniu/kopercie, jak o tym stanowi w Rozdziale
VII pkt 2 ppkt 2.4. i 2.5., oraz dodatkowo oznaczone stowem ,WYCOFANIE".

Sposob postepowania z ofertami ztozonymi po terminie.

6.1. Zamawiajacy niezwtocznie zawiadomi wykonawce o ztozeniu oferty po terminie oraz zwraca
jg po uptywie terminu do wniesienia odwotania.

Termin zwigzania ofertq.
7.1. Wykonawca bedzie zwigzany ofertg przez 30 dni od terminu skfadania ofert.
7.2. Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu skfadania ofert.

7.3. Wykonawca samodzielnie lub na wniosek zamawiajgcego moze przedtuzy¢ termin zwigzania
oferty, z tym ze zamawiajacy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed uptywem terminu
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zwigzania ofertg, zwrocic sie do wykonawcow o wyrazenie zgody na przedtuZzenie tego terminu
0 oznaczony okres, nie diuzszy jednak niz 60 dni.

Wymagania dotyczace wadium.
8.1. Zamawiajacy nie zada wniesienia wadium.
Oferty wspolne.

9.1.
9.2.

9.3.

Wykonawcy mogg wspdlinie ubiegac sie o udzielenie zamdwienia.

W przypadku wykonawcow ubiegajgcych sie wspdinie o udzielenie zamdwienia, wykonawcy
ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu albo reprezentowania
W postepowaniu i zawarcia umowy. Stosowne petnomocnictwo nalezy dotgczy¢ do oferty.

W przypadku wspdlnego ubiegania sie o zamoéwienie przez wykonawcow, o$wiadczenie sktada
kazdy z wykonawcdéw wspdlnie ubiegajgcych sie o zamodwienie. Dokumenty te muszg
potwierdzac spetnianie warunkow udziatlu w postepowaniu oraz brak podstaw wykluczenia
w zakresie, w ktérym kazdy z wykonawcdw wykazuje spetnianie warunkéw udziatu
w postepowaniu oraz brak podstaw wykluczenia.

Sposadb utajnienia informacji zawartych w ofercie.

10.1.

10.2.

10.3.

Nie ujawnia sie informacji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepiséw
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jezeli wykonawca, nie pdzniej niz w terminie sktadania
ofert, zastrzegt, ze nie moga by¢ one udostepniane oraz wykazat, iz zastrzezone informacje
stanowig tajemnice przedsiebiorstwa. Wykonawca nie moze zastrzec informacji, o ktérych
mowa w art. 86 ust. 4 Ustawy.

W celu zastrzezenia informacji nie jawnych wykonawca zobowigzany jest dotgczy¢ do oferty
wystgpienie wykonawcy wraz z uzasadnieniem, o nie ujawnianie informacji stanowigcych
tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisdw o zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji.

Dowody dotyczace zapewnienia bezpieczenstwa informacji niejawnych muszg spetniac
wymagania wynikajace z przepiséw o ochronie informacji niejawnych. Zamawiajacy uznaje
dokumenty uprawniajgce do dostepu do informacji niejawnych wydane przez inne panstwa,
jezeli sy rownowazne poswiadczeniu bezpieczenstwa o adekwatnej klauzuli tajnosci
wydanemu zgodnie z przepisami o ochronie informacji niejawnych. Zamawiajacy moze zwroci¢
sie do wiasciwych organdw o przedstawienie potwierdzenia, ze poswiadczenie bezpieczenstwa
o adekwatnej klauzuli tajnosci wydane w innym panstwie odpowiada poswiadczeniu
bezpieczenstwa o adekwatnej klauzuli tajnosci wydanemu zgodnie z przepisami o ochronie
informacji niejawnych.

Rozdziat VIII
SKLADANIE I OTWARCIE OFERT

1. Skiadania i otwarcie ofert.

1.1.

1.2.

Oferty nalezy sktada¢ w siedzibie zamawiajacego tj.: Szkota Aspirantéw Panstwowej Strazy
Pozarnej, os. Zgody 18, 31-951 Krakdw - sekretariat Komendanta Szkoty, pokdj 200, II pietro,
bud. A, nie pdzniej niz do dnia 08.12.2020 r. do godz. 12.00.

Otwarcie ofert nastapi w siedzibie zamawiajgcego tj.: Szkota Aspirantdw Panstwowej Strazy
Pozarnej, os. Zgody 18, 31-951 Krakow, sala tradyciji, II pietro, bud. A, w dniu 08.12.2020 r.
0 godz. 12.00.

2. Trybie otwarcia ofert.

2.1,
2.2,

2.3.

2.4.

Otwarcie ofert jest jawne - wykonawcy mogg by¢ obecni podczas otwierania ofert.
Bezposrednio przed otwarciem ofert zamawiajgcy poda kwote, jakg zamierza przeznaczyc
na sfinansowanie zamowienia.

Podczas otwarcia ofert zamawiajgcy poda nazwy (firmy) oraz adresy wykonawcow, a takze
informacje dotyczace ceny, terminu wykonania zamowienia, okresu gwarancji i warunkéw
ptatnosci zawartych w ofertach.

Zamawiajacy niezwtocznie po otwarciu ofert zamiesci na stronie internetowej informacje
dotyczace:

1) kwoty, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia;

2) firm oraz adreséw wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie;
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3) ceny, terminu wykonania zaméwienia, okresu gwarancji i warunkéw ptatnosci zawartych
w ofertach.
Rozdziat IX i
TRYB SPRAWDZENIA SPELNIENIA WARUNKOW PRZEZ WYKONAWCE

1. Oferty zostang sprawdzone czy zostaly sporzadzone zgodnie z przepisami ustawy i SIWZ,
a nastepnie ocenione przez komisje zgodnie z kryteriami i warunkami zawartymi w SIWZ.

2. W toku badania i oceny ofert zamawiajgcy moze zagdaé od wykonawcdw wyjasnien dotyczacych
treSci ztozonych ofert. Niedopuszczalne jest prowadzenie miedzy zamawiajgcym a wykonawcg
negocjacji dotyczacych ztozonej oferty oraz, z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 ustawy, dokonywanie
jakiejkolwiek zmiany w jej tresci.

Rozdziat X
METODYKA OCENY OFERT
1. Wzory dla zadania nr 11 2:

A. Cena: max 60 pkt, wg wzoru:

najnizsza cena brutto z ofert podlegajacych ocenie
A= mmmmemmme e ————— X 60% (waga kryterium).
cena brutto oferty badanej

Uwaga:

Cene nalezy poda¢ w formularzu: ,formularz ofertowy” stanowigcym zatgcznik nr 3 do SIWZ
z dokfadnoscia do dwdch miejsc po przecinku. W uzasadnionych przypadkach zamawiajgcy
dopuszcza zaokraglenia do wiekszej ilosci miejsc po przecinku.

B. Gotowos¢ realizacji dostaw - max 35 pkt, wg wzoru:
B = ilos¢ przyznanych podpunktéow /wg tabeli/ x 35% (waga kryterium).
Tabela punktacji podkryterium oceny oferty
Lp Podkryterium oceny oferty w kryterium | Liczba przyznanych punktow za
' pn. gotowos¢ realizacji dostaw dane podkryterium oceny ofert
1. | Ilos¢ dostaw:

2 dostawy 25 pkt.
3 dostawy 50 pkt.
4 dostawy 75 pkt.
5 dostaw 100 pkt.

Uwaga:
1) Gotowosc¢ realizacji dostaw: min 2 - max 5 razy w tygodniu (w dni robocze, tj. od poniedziatku
do piatku) w godz. 8.00+10.00.
2) W przypadku nie wskazania w ofercie gotowosci realizacji dostaw przez Wykonawce,
Zamawiajacy przyjmie ilos¢: 2 razy w tygodniu.
C. Gotowosc¢ realizacji dostaw w soboty - max 5 pkt, wg wzoru:
C = ilos¢ przyznanych podpunktow /wg tabeli/ x 5% (waga kryterium).
Tabela punktacji podkryterium oceny oferty

Lp | Podkryterium oceny oferty w kryterium pn. Liczba przyznanych punktéw za dane
. gotowos¢ realizacji dostaw podkryterium oceny ofert
1. | Gotowos¢ realizacji dostaw w soboty:
Nie 0 pkt.
Tak 100 pkt.
Uwaga:

1) Dostawy w soboty w godz. 8.00+10.00.
2) W przypadku nie wskazania przez Wykonawce w ofercie gotowosci dostaw w soboty,
Zamawiajacy przyjmie: Nie (brak gotowosci dostaw w soboty).

2. Jezeli ztozono oferte, ktdrej wybdr prowadzitby do powstania u zamawiajgcego obowigzku
podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i ustug, zamawiajgcy w celu oceny
takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarow i ustug, ktory miatby
obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, sktadajgc oferte, informuje
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zamawiajgcego, czy wybor oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajgcego obowigzku
podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktdrych dostawa lub $wiadczenie
bedzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujgc ich wartos¢ bez kwoty podatku.

3. Oceny ofert zgodnie z kryteriami oceny ofert i wg metodyki oceny ofert dokona komisja powotana
przed Komendanta Szkoty Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

4, Zamawiajgcy zastosuje zaokraglenie do dwdch miejsc po przecinku. W uzasadnionych
przypadkach zamawiajgcy dopuszcza zaokraglenia do wiekszej ilosci miejsc po przecinku.

5. Komisja wybierze oferte najkorzystniejszg tzn. ktdra przedstawi najkorzystniejszy bilans ceny
i innych kryteriéw, przez co nalezy rozumiec oferte, ktéra otrzyma najwiekszg liczbe punktow.

] Rozdziat XI )
SPOSOB POPRAWIENIA BLEDOW W OFERCIE

1. Zamawiajacy poprawia w ofercie niezwtocznie zawiadamiajgc o tym wykonawce, ktérego oferta
zostata poprawiona:
1) oczywiste omytki pisarskie,
2) oczywiste omyiki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonywanych
poprawek,
3) inne omylki polegajgce na niezgodnosci oferty ze SIWZ, niepowodujace istotnych zmian
w tresci oferty.
2. Zamawiajacy uzna, i poprawi, w szczegdlnosci:
1) Omytki wynikajace z btednie wyliczonego podatku VAT, przy zatozeniu, ze stawka VAT zostata
wiasciwie okreslona przez wykonawce.
2) Pozostate przypadki, ktére beda jednoznacznie wskazywaé na omytke, a sposdb ich
poprawienia bedzie jednoznaczny.
Rozdziat XII
INFORMACIA O WYNIKACH POSTEPOWANIA

1. Zamawiajacy informuje niezwtocznie wszystkich wykonawcéw o:

1) wyborze najkorzystniejszej oferty, podajgc nazwe albo imie i nazwisko, siedzibe albo miejsce
zamieszkania i adres, jezeli jest miejscem wykonywania dziatalnosci wykonawcy, ktérego
oferte wybrano, oraz nazwy albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania
i adresy, jezeli sg miejscami wykonywania dziatalnosci wykonawcéw, ktdrzy ztozyli oferty,
a takze punktacje przyznang ofertom w kazdym kryterium oceny ofert i tgczng punktacje,

2) wykonawcach, ktdrzy zostali wykluczeni - wraz z wyjasnieniem powodow, dla ktdrych dowody
przedstawione przez wykonawce, zamawiajacy uznat za niewystarczajace,

3) wykonawcach, ktorych oferty zostaty odrzucone, powodach odrzucenia oferty,
a w przypadkach, o ktérych mowa w art. 89 ust. 4 i 5 ustawy, braku réwnowaznosci lub braku
spetniania wymagan dotyczacych wydajnosci lub funkcjonalnosci,

4) uniewaznieniu postepowania podajgc uzasadnienie faktyczne i prawne.

2. Zamawiajgcy udostepni informacje, o ktdrych mowa w ust. 1 i pkt 1, na stronie internetowej.

3. Zamawiajgcy moze nie ujawniac informacji, o ktérych mowa w ust. 1, jezeli ich ujawnienie bytoby

sprzeczne z waznym interesem publicznym.
Rozdziat XIII
ZABEZPIECZENIE WYKONANIA UMOWY

1. Zamawiajacy zada od wykonawcy zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, zwanego dalej
»Zabezpieczeniem”. Zabezpieczenie stuzy pokryciu roszczen z tytutu niewykonania
lub nienalezytego wykonania umowy.

2. Wykonawca, ktdrego oferta zostanie wybrana, zobowigzany jest do wniesienia zabezpieczenia
nalezytego wykonania umowy w wysokosci 5% (pieciu procent) ceny catkowitej podanej
w ofercie. Zabezpieczenie nalezy wnie$¢ przed podpisaniem umowy.

3. Zabezpieczenie moze by¢ wnoszone wedtug wyboru wykonawcy w jednej lub w kilku formach
o ktérych mowa w art. 148 ust. 1 ustawy.

4. Zamawiajacy nie wyraza zgody na wnoszenie zabezpieczenia w formach okres$lonych w art. 148
ust 2 ustawy.
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5. Zabezpieczenie wnoszone w pienigdzu wykonawca wptaca przelewem na rachunek bankowy
zamawiajgcego tj.: NBP o/o Krakéw nr 48 1010 1270 0060 0213 9120 0000.

6. W przypadku wniesienia wadium w pienigdzu wykonawca moze wyrazi¢ zgode na zaliczenie kwoty
wadium na poczet zabezpieczenia.

7. Jezeli zabezpieczenie zostanie wniesione w pienigdzu, zamawiajgcy przechowa je
na oprocentowanym rachunku bankowym. Zamawiajgcy zwraca zabezpieczenie wniesione
w pienigdzu z odsetkami wynikajgcymi z umowy rachunku bankowego, na ktérym byto ono
przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia tego rachunku oraz prowizji bankowej
za przelew pieniedzy na rachunek bankowy wykonawcy.

8. W przypadku, gdy zabezpieczenie bedzie wniesione w formie poreczen lub gwarancji, to musza
one zawieraC zapisy gwarantujgce wypfate kwoty zabezpieczenia na kazde pisemne wezwanie
zamawiajgcego.

9. Jezeli zabezpieczenie bedzie wniesione w formie innej niz pieniezna to waznos¢ dokumentu
stanowigcego zabezpieczenie musi obejmowac okres obowigzywania umowy.

Rozdziat XIV ]
TRYB UDOSTEPNIANIA DOKUMENTACII, OFERT I UMOW

1. Zamawiajacy udostepni oferty oraz dokumentacje z postepowania na zasadach okreslonych
w art. 96 ust. 3 ustawy oraz zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie protokotu postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego (Dz. U. 2016 poz. 1128),
z wyjatkiem informacji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow
0 zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, a wykonawca sktadajgc oferte zastrzegt w odniesieniu
do tych informaciji, ze nie mogg by¢ udostepniane innym uczestnikom postepowania.

2. Umowy w sprawach zamodwien publicznych bedg udostepniane na zasadach okresSlonych
w ustawie o dostepie do informacji publicznej.

Rozdziat XV
WARUNKI ZAWARCIA UMOWY - ZMIANY W UMOWIE

1. Ogodlne warunki umowy stanowig zatgczniki nr 2 do SIWZ.

2. Umowa zostanie zawarta z wykonawcg, ktérego oferta zostanie wybrana w terminie nie krotszym
niz 5 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jezeli
zawiadomienie to zostanie przestane przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej, albo 10 dni
- jezeli zostanie przestane w inny sposdb.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zawarcia umowy przed uptywem terminu, o ktérym mowa
w pkt 2, jezeli w postepowaniu zostanie ztozona tylko jedna oferta.

4. Jezeli wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana, uchyla sie od zawarcia umowy w sprawie
zamoOwienia publicznego lub nie wnosi wymaganego zabezpieczenia nalezytego wykonania
umowy, zamawiajagcy moze wybraé oferte najkorzystniejszg sposrod pozostatych ofert bez
przeprowadzania ich ponownego badania i oceny, chyba ze zachodzg przestanki uniewaznienia
postepowania, o ktorych mowa w art. 93 ust. 1 ustawy.

5. Zamawiajacy zada przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego od podmiotéw
wystepujgcych wspolnie umowy regulujgcej wspotprace tych wykonawcow
6. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosS¢ dokonania zmiany istotnych postanowien zawartej umowy,

w stosunku do tresci oferty, w zakresie:

1) urzedowej zmiany stawki podatku od towardw i ustug (VAT), jezeli zmiana stawki podatku od
towarow i ustug (VAT) powodowac bedzie zwiekszenie lub zmniejszenie naleznego
wynagrodzenia wykonawcy z umowy, (kosztdow umowy po stronie wykonawcy), zamawiajacy
dopuszcza zwiekszenie lub zmniejszenie wynagrodzenia o kwote réwng roznicy w kwocie
podatku naliczonego przez wykonawce;

2) zmniejszenia przez zamawiajgcego realizacji czeSci przedmiotu umowy, w takim przypadku
wynagrodzenie wykonawcy zostanie pomniejszone o niezrealizowang cze$¢ umowy, przy czym
zamawiajacy zaptaci wykonawcy za dotychczas dostarczony przedmiot umowy;

3) zmiany producenta dostarczanego przedmiotu zamdwienia na wniosek wykonawcy pod
warunkiem, ze oferowany asortyment bedzie takiej samej lub lepszej jakosci oraz w tej samej
cenie, a wykonawca uzasadni konieczno$¢ dokonania takiej zmiany;

4) zmiany nazwy, adresu, formy organizacyjno - prawnej itp. ktorejkolwiek ze stron;
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5) inne niekorzystne dla zamawiajgcego zmiany umowy dopuszczalne sg tylko wowczas, jezeli z
powodu nadzwyczajnej zmiany stosunkéw spetnienie dostaw przez wykonawce bytoby
pofaczone z nadmiernymi trudno$ciami albo grozitoby mu razacg strata, czego nie przewidywat
on przy zawarciu umowy; Dla skorzystania z uprawnien w tym przedmiocie wykonawca musi
udowodni¢;

6) sytuacji, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia niniejszej umowy i majacych
charakter zmian nieistotnych tj. nieodnoszgcych sie do warunkéw, ktére gdyby zostaty ujete
w ramach pierwotnej procedury udzielania zamoéwienia, umozliwityby dopuszczenie innej
oferty niz ta, ktdra zostata pierwotnie dopuszczona;

7. Strony umowy zobowigzane sg na piSmie do informowania siebie nawzajem o wprowadzanych
zmianach do umowy o ktérych mowa w ust. 6, pod rygorem ich niewaznosci.

8. Zmiana umowy na wniosek wykonawcy wymaga wykazania okolicznosci uprawniajgcych
do dokonania tej zmiany.

9. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nie wyrazenia zgody na wprowadzenie zamian do umowy

o ktérych mowa w ust.6.

10.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo odstgpienia od umowy w przypadku, gdy zmiany tresci
umowy wymagatyby zmiany tresci oferty ztozonej przez wykonawce.
11.Zmiany umowy, o ktérych mowa powyzej musza by¢ dokonywane zachowaniem przepisu art. 140

ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamoéwien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1843

ze zm.) stanowigcego, ze umowa jest niewazna w czeSci wykraczajgcej poza okresSlenie

przedmiotu zamdwienia zawarte w specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia.

Rozdziat XVI
RODO

Zamawiajgcy informuje, iz zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego

i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b fizycznych w zwigzku

z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych

oraz uchyleniu dyrektywy 95/46/WE (ogdine rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119

z 04.05.2016, str. 1) zwanej dalej ,RODQO”, informuje, ze:

e administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Komendant Szkoty Aspirantow Panstwowej
Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18, 31-951 Krakow;

e w Szkole Aspirantdw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie wyznaczony zostat Inspektor
Ochrony Danych: os. Zgody 18, 31-951 Krakdéw, e-mail: iod@sapsp.pl, tel. 12-681-97-00,
fax. 12-681-97-09;

e Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b i ¢ RODO w celu
Zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego pn.: ,Dostawa miesa i wedlin
dla Szkoty Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie” (nr sprawy WK-1.2370.24.2020),
prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;

e odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1843 ze zm.);

e Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z Zarzadzeniem nr 21 Ministra Spraw
Wewnetrznych z dnia 25 stycznia 2013 r. ,w sprawie instrukcji kancelaryjnej i jednolitego
rzeczowego wykazu akt dla Pafnstwowej Strazy Pozarnej” (Dz. Urz. MSW z 2013 r. poz. 27), przez
okres 10 lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamdwienia;

e obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych
jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo
zamoéwien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1843 ze zm.), zwigzanym z udziatem w postepowaniu
0 udzielenie zamowienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikajg
z ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1843
ze zm.);

e w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposdb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

e posiada Pani/Pan:

- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych (skorzystanie
z prawa do sprostowania nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku postepowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawq
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z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamowien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1843 ze zm.)
oraz nie moze naruszac integralnosci protokotu oraz jego zatgcznikéw);

- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO (prawo do
ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu
zapewnienia korzystania ze $rodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby
fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub
panstwa cztonkowskiego);

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan,
ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

e nie przystuguje Pani/Panu:

- w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. b i c
RODO".

Rozdziat XVII
UWAGI KONCOWE

Zamawiajacy informuje, iz postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

Zamawiajgcy nie zamierza zawrze¢ Umowy ramowej.

Zamawiajacy nie zamierza ustanowi¢ dynamicznego systemu zakupdw.

Zamawiajacy nie przewiduje wyboru oferty najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukdji

elektronicznej.

Zamawiajacy nie przewiduje zamdwien, o ktérych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 ustawy.

Wykonawcy przystuguja $rodki ochrony prawnej okreslone w Dziale VI ustawy.

Zamawiajacy zada wskazania przez wykonawce w ofercie czesci zamdwienia, ktdrej wykonanie

powierzy podwykonawcy.

10.Podstawy odrzucenia oferty okresla art. 89 ust 1 ustawy.

11.Z postepowania o udzielenie zamodwienia zostang wykluczeni wykonawcy, ktdrzy nie spetniajg
wymagan okreslonych w art. 24 ust. 1 ustawy.

12.Rozliczenia miedzy zamawiajgcym, a wykonawcg zagranicznym mogg by¢ prowadzone wytgcznie
w walucie polskiej.

13.Zamawiajacy zwrdci wykonawcom, ktérych oferty nie zostaty wybrane, na ich wniosek, ztozone
przez nich materiaty zgodnie z art. 97 ust. 2 ustawy.

14.Wszelkie zatgczniki dotaczone do SIWZ nalezy traktowal jako wzory zalecane przez
zamawiajgcego. Zamawiajacy uzna za wystarczajgce wypetnienie obowigzku ztozenia stosownych
o$wiadczen poprzez ztozenie dokumentdw réwnowaznych potwierdzajacych spetnienie wymagan.

15.Wykonawca wyraza zgode na przetwarzanie danych osobowych przez Komendanta Szkoty

Aspirantéw Panistwowej Strazy Pozarnej w Krakowie z siedzibg os. Zgody 18, 31-951 Krakow -

Administratora danych osobowych, zgodnie z ustawg z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych

osobowych (Dz. U. 2019, poz. 1781 ze zm.).

Zataczniki:

»Opis przedmiotu zamoéwienia dla zadania 1” - zatgcznik nr 1.1 do SIWZ;

»Opis przedmiotu zamoéwienia dla zadania 2” - zatgcznik nr 1.2 do SIWZ;
»0goblne warunki umowy” - zatgcznik nr 2 do SIWZ;

~Formularz ofertowy” - zatgcznik nr 3 do SIWZ;

~Zestawienie asortymentowo - ilosciowo - cenowe” - zatgcznik nr 3.1 do SIWZ;
~Zestawienie asortymentowo - iloSciowo - cenowe” - zatgcznik nr 3.2 do SIWZ;
~O$wiadczenie” - zatgcznik nr 4 do SIWZ;

~O$wiadczenie” - zatgcznik nr 5 do SIWZ;

~O$wiadczenie o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do grupy kapitatowej” - zatgcznik nr 6
do SIWZ;
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Zalacznik Nr 1.1

Opis przedmiotu zamdwienia
dla zadania nr 1

1. Nazwa nadana zamodwieniu: Dostawa miesa i wedlin dla Szkoty Aspirantéw Panstwowej Strazy
Pozarnej w Krakowie.

2. Przedmiotem zamowienia: Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa miesa i wedlin
dla Szkoty Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

3. Oznaczenie przedmiotu zamoéwienia wg CPV: 15110000-2 Mieso, 15131130-5 Wedliny;

4. Termin realizacji zamowienia: od dnia 01.01.2021 r. do dnia 31.12.2021 r., w przypadku,
gdy warto$¢ wynagrodzenia wykonawcy wyniesie 100% wartosci udzielonego zamowienia,
umowa wygasa przed terminem o ktérym mowa powyze;j.

5. Gotowos¢ realizacji dostaw: min 2 - max 5 razy w tygodniu (w dni robocze) w godz.
8.00+10.00 na koszt wykonawcy po wczesniejszym zamowieniu w formie pisemnej (przestanego
faksem lub mailem). /jesli dotyczy/ Dostawy w soboty w godz. 8.00+10.00.

6. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia na kazde Zadanie zamawiajgcego dokument
potwierdzajgcy dopuszczenie pojazdu do transportu przedmiotu zamdwienia przez sanepid.

7. Dostawa przedmiotu zamdwienia do Szkoty Aspirantow PSP w Krakowie, os. Zgody 18 loco
magazyn, na koszt i ryzyko wykonawcy.

8. Podane ilosci przedmiotu zamowienia stanowig wielko$¢ szacunkowa i zostaty obliczone
na podstawie roku 2020. Faktyczne zapotrzebowanie zalezne bedzie od ilosci oséb zywionych
przez Szkote Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

9. Zakres ilosciowy przedmiotu zamdwienia jest zakresem szacunkowym okre$lonym przez
Zamawiajagcego z nalezyta starannosciag. Zamawiajacy, pomimo dochowania nalezytej
starannosci, z uwagi na charakter prowadzonej dziatalnosci, nie zapewnia realizacji zamdwienia
w petnym zakresie. Zamawiajgcy o$wiadcza, ze minimalna gwarantowana realizacja umowy
wyniesie nie mniej niz 70% wartosci udzielonego zamdwienia w okresie obowigzywania umowy.
Zamawiajacy zastrzega, iz bez narazania sie na jakagkolwiek odpowiedzialno$¢ z tytutu
niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy uprawniony jest do zaniechania ztozenia
zaméwienia na towar o wartosci nie wiekszej niz 70% wartosci udzielonego zamdwienia.
Niewykonanie przez Zamawiajgcego umowy w takim zakresie nie wymaga podania przyczyn.

10.Przedmiot zamowienia:

Lp. |Asortyment J.m. Ilosci
1. Antrykot wotowy b/k kg 80
2. Baleron gotowany kg 350
3. Bekon kg 250
4. Boczek faszerowany kg 400
5. Boczek surowy wp kg 20
6. | Boczek wedzony b/k kg 1000
7. | Filet krélewski z indyka kg 300
8. Kietbasa krakowska plasterkowana paczkowana po 100 g szt. 1500
9. Poledwica sopocka plasterkowana paczkowana po 100 g szt. 1500
10. | Flaki wotowe surowe kg 200
11. | Golonka wp surowa przednia kg 50
12. | Kabanos wp kg 200
13. | Kark wp b/k kl.1 kg 500
14. | Kaszanka grillowa kg 550
15. | Kietbasa biata grillowa kg 200
16. | Kietbasa drobiowa podsuszana kg 150
17. | Kietbasa krakowska sucha kg 350
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18. |Kielbasa Lisiecka - dworska kg 400
19. | Kietbasa matopolska kg 500
20. | Kietbasa mortadela drobiowa kg 250
21. |Kietbasa podwawelska kg 100
22. | Kietbasa szynkowa kg 300
23. | Kietbasa torunska kg 800
24. | Kietbasa wiejska kg 700
25. | Kietbasa wiejska drobiowa kg 150
26. | topatka wotowa b/k kg 50
27. | topatka wp b/k bez skéry i ttuszczu k.1 kg 1400
28. | Mieso wotowe pieczeniowe b/k kl. 1 kg 500
29. | Ogony wp surowe kg 20
30. | Paréwki drobiowe cienkie kg 300
31. | Pasztet pieczony kg 400
32. | Pasztetowa domowa kg 200
33. |Pieczen rzymska kg 150
34. | Pieczen wiederiska kg 100
35. | Poledwica cyganska kg 300
36. | Poledwica sopocka kg 450
37. | Poledwica z indyka kg 50
38. | Poledwiczki wp kg 200
39. | Szynka pieczona plasterkowana paczkowana po 100 g szt. 1500
40. |Rostbef wotowy b/k kl.1 kg 100
41. | Salami kg 150
42. |Salceson drobiowy kg 150
43. | Salceson wiejski kg 100
44. | Schab wp b/k kg 1800
45. | Poledwica cyganska plasterkowana paczkowana po 100 g szt. 1500
46. | Stonina bez skéry kg 300
47. | Smalec kg 50
48. | Szynka cyganska kg 260
49. |Szynka konserwowa - blok kg 400
50. | Szynka polska z indyka kg 50
51. | Szynka surowa wp z/k bez skdry i biodréwki kl. 1 kg 2400
52. | Szynka wiejska kg 300
53. | Szynka wp gotowana kg 400
54. | Szynka z kocig pieczona kg 30
55. | Szynka wp pieczona kg 250
56. | Szynka zbdjnicka kg 300
57. | Szynka zbdjnicka plasterkowana paczkowana po 100 g szt. 1000
58. | Wedzonka chiopska kg 400
59. | Zeberka wp paski kg 500
60. | Filet wedzony z indyka plastrekowany paczkowany po 100 g szt. 1500
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Charakterystyka przedmiotu zamowienia — wymagania minimalne:

1) Antrykot wolowy b/k

Nazwa produktu

Antrykot wotowy b/k

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Antrykot — miesien grubo-wtdknisty, soczysty o strukturze
delikatnej ostoniety btonami i ttuszczem.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wotowego.
Barwa miesa czerwona do ciemno czerwonej bez
przebarwien, barwa ttuszczu biata do kremowo rézowej.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujacych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidéw.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujgcym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:

e obecnosc¢ pateczek z rodzaju
Salmonella

e gronkowce chorobotwdrcze

e pateczki z grupy Coli

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

5°C <

Okres trwatosci

Min 7 dni

2) Baleron gotowany

Nazwa produktu

Baleron gotowany

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka wieprzowa przeszyta sznurkiem tworzacym
petelke. Wyrdb parzony i wedzony.

Pakowane w atmosferze ochronnej.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne:
e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha.

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; dopuszcza sie
nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach faczenia miesni;
konsystencja soczysta.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Karczek wieprzowy 80%, woda, sdl, regulator kwasowosci:
E261, E326; stabilizator E450,E451,E339, substancja
zageszczajgca E407,E415, wzmacniacz smaku E621,
przeciwutleniacz E316, izolat biatka sojowego, btonnik
pszenny, maltodekstryna, dekstroza substancja
konserwujacaE250.

Cechy chemiczne:
e zawarto$¢ biatka [%]
e zawartosc ttuszczu [%]
e zawarto$¢ soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 12,0
Nie wiecej niz 30,0
Nie wiecej niz 4,0

Nie wiecej niz 79,0

Cechy mikrobiologiczne:

Szkota Aspirantow
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e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella

gronkowce chorobotworcze
pateczki z grupy Coli

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25 g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C

/temperatura/

Okres trwatosci Min 21 dni
3) Bekon

Nazwa produktu Bekon

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Poledwica ze stoning zrolowana sznurkiem zakoriczonym
petelka. Powierzchnia zewnetrzna posypana przyprawa.
Wyréb parzony i wedzony. Pakowane w atmosferze
ochronnej. Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na
zimno lub na goraco

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha.

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; dopuszcza sie
nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach faczenia miesni;
konsystencja soczysta.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 83 %, woda, woda, sol, biatko sojowe,
biatko wieprzowe, przyprawy, btonnik owsiany, dekstroza,
sacharoza, stabilizator E451i, E450v, E452, karagen E407a,
przeciwutleniacz E316, E301, substancja zelaujgcaE415,
wzmacniacz smaku E621,regulator kwasowosci: E261,E326;
substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
e zawartosc soli [%]

Nie wiecej niz 4,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
gronkowce chorobotwdrcze
pateczki z grupy Coli

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

4) Boczek faszerowany

Nazwa produktu

Boczek faszerowany

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka (boczek b/k) obtoczona przyprawami poddawana
procesowi parzenia. Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez
ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub na
goraco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia sucha, pokryta przyprawami (ziotami).
Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; konsystencja
soczysta.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
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inny obcy.

Skiadniki

Boczek wieprzowy, woda, sol, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty, dekstroza, stabilizator E450, E452,
przeciwutleniacz E301, E316, wzmacniacz smaku E621,
substancja konserwujgca E250

Cechy chemiczne:
e zawarto$¢ biatka [%]
e zawartosc ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 15,0
Nie wiecej niz 6,0
Nie wiecej niz 4,0
Nie wiecej niz 81,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
gronkowce chorobotworcze
pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

5) Boczek surowy wp.

Nazwa produktu

Boczek surowy wieprzowy

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Boczek wieprzowy surowy z zeberkami i skorg. Platy cate
badz paski. Mieso poprzerastane stoning nie wiecej niz 50%,
rézowe przeplatane biatymi elementami ttuszczu.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujacych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami  krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidow.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujgcym Rozporzgdzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
pateczki z grupy Coli
beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C

Okres trwatosci:

Min 6 dni

6) Boczek wedzony b/k

Nazwa produktu

Boczek wedzony b/k

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Boczek b/k przeszyty sznurkiem tworzacym petelke poddany
procesowi wedzenia. Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez
ograniczen, do spozycia po obrébce termicznej.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny

Powierzchnia czysta, sucha.
Struktura plastra o grubosci 3 mm dosc¢ Scista; konsystencja
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e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

soczysta.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

Sktadniki

Boczek wp.100%, sdl, biatko sojowe, przyprawy naturalne i
ich ekstrakty(gorczyca, seler), cukry (laktoza) stabilizator:
E450, E452; przeciwutleniaczE301,E316; wzmacniacz smaku
E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
e zawartosc soli [%]

Nie wiecej niz 4,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
pateczki z grupy Coli
beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania Do 6°C
/temperatura/
Okres trwatosci: Min 21 dni

7) Filet krolewski z indyka

Nazwa produktu

Filet z indyka krélewski = filet z indyka wedzony

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka (filet z indyka) uformowana za pomoca sznurka
(sznurowanie szpagatem) poddawana procesowi wedzenia i
parzenia. Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez
ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub na
gorgco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha, Struktura plastra o grubosci 3
mm do$¢ Scista; konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

Sktadniki

Mieso drobiowe 80%, woda, sol, biatko sojowe, przyprawy
naturalne.

i ich ekstrakty(gorczyca, seler), cukry (laktoza) stabilizator
E450, E452; przeciwutleniacz E301,E316, wzmacniacz smaku
E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
o zawartos¢ biatka [%]
e zawartosc ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]

Nie mniej niz 13,0
Nie wiecej niz 10,0
Nie wiecej niz 3,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotwodrcze
pateczki z grupy Coli
beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci: Min 21 dni
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8) Kietbasa krakowska sucha plasterkowana paczkowana po 100g.

Nazwa produktu

Kietbasa krakowska sucha

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrdb w ostonce biatkowej @65, krojony na plasterki nie
ciensze niz 1 mm i nie grubsze niz 1,5 mm.

Pakowane w atmosferze ochronnej.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub na
gorgco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce biatkowej; powierzchnia czysta, sucha,
ostonka $cisle przylegajgca do farszu; powierzchnia gtadka;
Na przekroju surowce rownomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw i zacieki
ttuszczu i galarety.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe (100g produktu otrzymano z 112g miesa
wieprzowego), sol, przyprawy naturalne i ich ekstrakty
(gorczyca, seler), cukry (laktoza), stabilizator: E450,E452;
przeciwutleniacz: E301E316, wzmacniacz smaku E 621,
substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
e zawarto$¢ biatka [%]
e zawartosc thuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 12,0
Nie wiecej niz 20,0
Nie wiecej niz 3,0

Nie wiecej niz 79,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
gronkowce chorobotwdrcze
pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 14 dni

9) Poledwica sopocka plasterkowana

paczkowana po 100g.

Nazwa produktu

Poledwica sopocka

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka (schab b/k) przeszyta sznurkiem zakonczonym
petelkg poddawana procesowi wedzenia i parzenia. Krojona
na plasterki nie ciensze niz 1 mm i nie grubsze niz 1,5 mm.
Pakowane w atmosferze ochronnej. Do bezposredniego
spozycia na zimno lub na gorgco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 1-1,5 mm dos¢ Scista;
konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

Skladniki

Mieso wieprzowe 75 %, woda, sol, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty(gorczyca, seler), cukry (laktoza),
stabilizator E450, E452, przeciwutleniacz E301,E316,
wzmacniacz smaku E621, substancja konserwujgca E250

Cechy chemiczne:

A

Szkota Aspirantow

Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie




SPECYFIKACIA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

zawartos¢ biatka [%]
zawarto$¢ thuszczu [%]
zawartosc soli [%]
zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 15,0
Nie wiecej niz 6,0
Nie wiecej niz 4,0
Nie wiecej niz 81,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
pateczki z grupy Coli
beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 14 dni

10) Flaki wolowe surowe

Nazwa produktu

Flaki wolowe surowe

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Gotowane, jasny naturalny kolor.

Konsystencja — jedrna, elastyczna.

Zapach i smak — swoisty, charakterystyczna dla flakow
wotowych.

Cechy dyskwalifikujace

Wystepowanie pozostatosci po tresci zotgdkowej, skrzepow
krwi; podroby niepoddane badaniu poubojowemu;
wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych
lipidéw, zaplesnienia.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujacym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
gronkowce chorobotwdrcze
pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C

Okres trwatosci:

Min 4 dni

11) Golonka wp. surowa tylna

Nazwa produktu

Golonka wieprzowa surowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Golonka tylnia — mate delikatne peczki miesni poprzerastane
podwieziami, btonami, zakonczone warstwg skory i tluszczu;
czyste, pozbawione substancji obcych, zabrudzen, krwi.
Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wieprzowego
Barwa — jasnoczerwona, czerwona bez przebarwien, barwa
thuszczu biata do kremowo rézowej.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujacych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidow.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
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Oznakowane zgodne z obowigzujacym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi.

Cechy mikrobiologiczne:

e gronkowce chorobotworcze
e pateczki z grupy Coli
]

e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C

Okres trwatosci:

Min 4 dni

12) Kabanos wp.

Nazwa produktu

Kabanos wieprzowy

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w ostonce naturalnej 22-24, Batony o dtugosci ok.
20cm odkrecane gorg i dotem. Poddawane procesowi
pieczenia w komorze tradycyjnej.

Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce naturalnej, powierzchnia czysta, sucha,
ostonka scisle przylegajgca do farszu rGwnomiernie
pomarszczona; dopuszcza sie ha pojedynczych batonach
nieliczne zawedzone wytryski farszu.

Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw i zacieki
ttuszczu i galarety.

Barwa od brgzowej do ciemno brazowej.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe (100 g produktu otrzymano z min 150g
miesa wieprzowego), sél, przyprawy naturalne (seler,
gorczyca). Alergeny: gorczyca, seler.

Cechy chemiczne:
e zawartosc biatka [%]
e zawartosc thuszczu [%]
e zawartosc¢ soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 15,0
Nie wiecej niz 40,0
Nie wiecej niz 3,5
Nie wiecej niz 48

Cechy mikrobiologiczne:

e gronkowce chorobotworcze
e pateczki z grupy Coli
L

o obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci: Min 21 dni

13) Kark wp. b/k kl.1

Nazwa produktu

Karczek wieprzowy b/k kl. 1

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Karkowy odcinek najdtuzszego miesnia grzbietu, tkanka
miesna przerosnieta tluszczem i tkanka taczna, catkowicie
pozbawiona kosci, stoniny, skory.
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Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wieprzowego
Barwa — jasnoczerwona, czerwona bez przebarwien, barwa
thuszczu biata do kremowo rdézowej.

Cechy dyskwalifikujgce

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujacych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidéw.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujgcym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju Salmonella
gronkowce chorobotwdrcze
pateczki z grupy Coli
beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C

Okres trwatosci:

Min 4 dni

14) Kaszanka grillowa

Nazwa produktu

Kaszanka grillowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrob podrobowy w ostonce naturalnej @ 28-32, Batony o
dtugosci ok. 20cm odkrecane gorg i dotem. Poddawany
procesowi parzenia. Pakowany w atmosferze ochronnej lub
luzem w zaleznosci od zapotrzebowania.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce naturalne;j.

Na przekroju sktadniki rGwnomiernie roztozone;
konsystencja dosc Scista, dopuszcza sie nieliczne pecherze
powietrza pod ostonka.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Kasza jeczmienna, mieso z gtéw wieprzowych, podroby
wieprzowe, skorki wieprzowe, krew wieprzowa, sol,
przyprawy naturalne.

Cechy chemiczne:
e zawartosc thuszczu [%]
e zawartosc soli [%]

Nie wiecej niz 40,0
Nie wiecej niz 2,5

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
e pateczki z grupy Coli
o beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci: Min 21 dni
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15) Kietbasa biata grillowa

Nazwa produktu

Kietbas biata grillowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrdb w ostonce naturalnej, 28-32, Batony o dtugosci ok.
12 cm odkrecane géra —dét. Poddawane procesowi
parzenia.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na gorgco. Pakowane w atmosferze ochronnej.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce naturalnej; ostonka Scisle przylegajaca do
farszu; powierzchnia gtadka;

Na przekroju surowce rownomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki
thuszczu i galarety.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o niesSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 50%, mieso drobiowe 12%, ttuszcz,
woda, tkanka tgczna wieprzowa, substancja
zageszczajgcaE1422, sol, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry(laktoza)
stabilizator: E450, E452, przeciwutleniacz: E 301, E316,
wzmacniacz smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:

e zawarto$¢ biatka [%]
zawarto$¢ thuszczu [%]
zawartosc soli [%]
zawarto$¢ wody [%]
zawartosc¢ skrobi [%]

Nie mniej niz 8,0
Nie wiecej niz 35,0
Nie wiecej niz 3,0
Nie wiecej niz 73,0
Nie wiecej niz 6,0

Cechy mikrobiologiczne:

e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
)

e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci: Min 21 dni

16) Kielbasa drobiowa podsuszana

Nazwa produktu

Kielbasa drobiowa podsuszana

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w ostonce biatkowej @ 65, batony o dtugosci ok. 35
cm zamykane klipsem. Poddawany procesowi wedzenia,
pieczenia, podsuszania dymem.

Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na gorgco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce biatkowej; powierzchnia czysta, sucha,
ostonka Scisle przylegajgca do farszu; powierzchnia gtadka;
Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki
tluszczu i galarety.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Skitadniki

Mieso drobiowe 55%, mieso wieprzowe 15%, woda, tkanka
taczna wieprzowa, skrobia ziemniaczana, sél, biatko sojowe,
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przyprawy naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry
(laktoza) stabilizator: E450,E452;
przeciwutleniacz:E301,E316;zagestnik E1422; wzmacniacz
smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
e zawarto$¢ biatka [%]
e zawartosc ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawartosc¢ skrobi [%]

Nie mniej niz 13

Nie wiecej niz 15
Nie wiecej niz 2,5
Nie wiecej niz 5,0

Cechy mikrobiologiczne:

obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwodrcze

e pateczki z grupy Coli

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci: Min 21 dni

17) Kielbasa krakowska sucha

Nazwa produktu

Kielbasa krakowska sucha

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrdéb w ostonce biatkowej @65 batony o dtugosci ok. 15cm
zamykane klipsem.

Pakowane w atmosferze ochronnej.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce biatkowej; powierzchnia czysta, sucha,
ostonka Scisle przylegajaca do farszu; powierzchnia gtadka;
Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki
thuszczu i galarety.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe (100g produktu otrzymano z 112g miesa
wieprzowego), sol, przyprawy naturalne i ich ekstrakty
(gorczyca, seler), cukry (laktoza), stabilizator: E450,E452;
przeciwutleniacz: E301E316, wzmacniacz smaku E 621,
substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawartosc¢ thuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 12,0
Nie wiecej niz 20,0
Nie wiecej niz 3,0

Nie wiecej niz 79,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwodrcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni
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18) Kielbasa Lisiecka — dworska

Nazwa produktu

Kietbasa Lisiecka - dworska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrdb w ostonce biatkowej g 45 pojedyncze petla o
dtugosc¢ ok. 24cm. zamykane klipsem i zwigzane sznurkiem.
Poddawany procesowi parzenia.

Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na gorgco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce biatkowej; powierzchnia czysta, sucha,
ostonka Scisle przylegajaca do farszu; powierzchnia gtadka;
Na przekroju surowce rownomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw i zacieki
thuszczu i galarety.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 100%, przyprawy naturalne i ich ekstrakty
(gorczyca, seler), cukry (laktoza) stabilizator E450,
przeciwutleniacz E301,E316, wzmacniacz smaku E621,
substancja konserwujgca E250

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawarto$¢ ttuszczu [%)]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 12,0
Nie wiecej niz 20,0
Nie wiecej niz 3,0

Nie wiecej niz 79,0

Cechy mikrobiologiczne:

e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
[ )

beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

19) Kietbasa malopolska

Nazwa produktu

Kietbasa matopolska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrdb w ostonce naturalnej 828-32, Batony o dtugosci ok.
22 cm odkrecane gorg i dotem. Poddawane procesowi
pieczenia w komorze tradycyjnej

Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na gorgco

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce naturalnej, powierzchnia czysta, sucha,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu réwnomiernie
pomarszczona; dopuszcza sie na pojedynczych batonach
nieliczne zawedzone wytryski farszu.

Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki
tluszczu i galarety.

Barwa od bragzowej do ciemno brgzowej

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezoSci
lub inny obcy.

Skladniki

Mieso wieprzowe (100 g produktu otrzymano ze 118 g
miesa wieprzowego), sol, przyprawy naturalne,

[ “ﬁ \ Szkota Aspirantow
%Gg“\ Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie
>




SPECYFIKACIA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

Strona 28 z 73

Cechy chemiczne:
biatko [%]

o tluszcz [%]

e 50l [%)]

e woda [%]

Nie mniej niz 15,0
Nie wiecej niz 40,0
Nie wiecej niz 3,5
Nie wiecej niz 63

Cechy mikrobiologiczne:
o obecnosc¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwodrcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania Do 8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

20) Kietbasa mortadela drobiowa

Nazwa produktu

Kietbasa mortadela drobiowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrob drobnorozdrobniony w ostonce barierowej, batony o
@70 i dtugosci ok. 27 cm zamykane klipsem. Poddawany
procesowi parzenia.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce barierowej, powierzchnia czysta, sucha,
ostonka Scisle przylegajaca do farszu; dopuszcza sie
nieznaczne wycieki ttuszczu i galaretki pod ostonkg w
koncach batonéw.

Na przekroju surowce rownomiernie roztozone; dopuszcza
sie pojedyncze otwory powietrza o Srednicy do 2mm;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki
galarety, konsystencja soczysta.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso drobiowe 30%, mieso drobiowe oddzielone
mechanicznie, ttuszcz, woda, tkanka tgczna wieprzowa,
skrobia ziemniaczana, sdl, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry (laktoza),
stabilizator E450, wzmacniacz E621, zagestnik E407,
E1422, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
biatko [%]

o tluszcz [%]

o Ol [%]

e skrobia [%]

Nie mniej niz 8

Nie wiecej niz 30
Nie wiecej niz 2,5
Nie wiecej niz 5,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni
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21) Kietbasa podwawelska

Nazwa produktu

Kielbasa podwawelska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrdb w ostonce naturalnej, barwionej 28-32, Batony o
dtugosci ok. 38cm odkrecane dotem. Poddawane
procesowi wedzenia i pieczenie w komorze Atmos.
Pakowane w atmosferze ochronnej.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na gorgco.

Wymagania organoleptyczne

Wyrdb w ostonce naturalnej, powierzchnia czysta, sucha,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu rownomiernie

e Wyglad ogdlny

e Struktura i konsystencja pomarszczona; dopuszcza sie na pojedynczych batonach

e Barwa aielicznzla( za_wedzone wy,tryski fgrsz_u. o

Smak i zapach a przekroju surowce rownomiernie roztozone;

* P niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki
thuszczu i galarety.
Barwa od jasno ztotej do brazowej.
Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki Mieso wieprzowe 67%, mieso drobiowe 8%, ttuszcz, woda,

tkanka faczna wieprzowa, skrobia ziemniaczana, sdl, biatko
sojowe, przyprawy naturalne i ich ekstrakty (gorczyca,
seler), cukry (laktoza), stabilizator

E450,E452, przeciwutleniacz: E 301,E316, wzmacniacz
smaku E621, zagestnik:E407,E1422, substancja
konserwujaca E250

Alergeny: gorczyca, seler, soja, laktoza.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawartos¢ ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]
e zawartosc skrobi [%]

Nie mniej niz 8,0
Nie wiecej niz 35,0
Nie wiecej niz 3,0
Nie wiecej niz 70,0
Nie wiecej niz 6

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g

e gronkowce chorobotwdrcze !

e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,019

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace Nieobecne w 0,019
Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

22) Kietbasa szynkowa

Nazwa produktu

Kielbasa szynkowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrdb w ostonce biatkowej @ 90 batony o dtugosci ok.
25cm zamykane klipsem. Poddawany procesowi parzenia.
Pakowany VAC lub luzem w zaleznosci od zamowienia
Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce biatkowej; powierzchnia czysta, sucha,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu; powierzchnia gtadka;
Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki
thuszczu i galarety.
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Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o niesSwiezosci
lub inny obcy.

Skiadniki Mieso wieprzowe 55%, woda, tkanka tgczna wieprzowa,
skrobia ziemniaczana, sdl, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry (laktoza),
stabilizator E 450, przeciwutleniacz: E301, wzmacniacz
smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:

o zawartosc biatka [%] Nie mniej niz 12,0
e zawartosc thuszczu [%] Nie wiecej niz 20,0
e zawartosc soli [%] Nie wiecej niz 3,0

o zawarto$¢ wody [%] Nie wigcej niz 79,0
e zawartoé¢ skrobi [%] Nie wigcej niz 4

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella N!eobecne w 25g
gronkowce chorobotwdrcze Nieobecne w 0,19

[ ]

e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,019

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace Nieobecne w 0,019
Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

23) Kietbasa torunska

Nazwa produktu Kietbasa torunska

Opis produktu Wyrdb w ostonce naturalnej, barwionej g28-32. Batony o
dtugosci ok. 30cm odkrecane dotem. Poddawane procesowi

Przeznaczenie konsumenckie wedzenia i parzenia.

Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco.

Wymagania organoleptyczne Wyréb w ostonce naturalnej, barwionej; powierzchnia
e Wyglad ogdlny czysta, sucha, ostonka Scisle przylegajgca do farszu;
e Struktura i konsystencja powierzchnia gtadka; dopuszcza sig na pojedynczych
e Barwa batonach nieliczne zawedzone wytryski farszu.

e Smak i zapach Na przekroju surowce réwnomiernie roziozone;

niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki
tluszczu i galarety.

Barwa od jasno ztotej do brazowej

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie$wiezosci
lub inny obcy.

Skiadniki Mieso wieprzowe 50%, mieso drobiowe 12%, tluszcz,
woda, tkanka tgczna wieprzowa, skrobia ziemniaczana, sol,
biatko sojowe, przyprawy naturalne i ich ekstrakty,
dekstroza, stabilizator E 450, E452, przeciwutleniacz E 301,
wzmacniacz smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:

e zawarto$¢ biatka [%] Nie mniej niz 8

e zawarto$¢ ttuszczu [%] Nie wiecej niz 30,0
e zawarto$¢ soli [%] Nie wiecej niz 3,0
e zawarto$¢ wody [%] Nie wigcej niz 73,0
e zawartoé¢ skrobi [%] Nie wigcej niz 6

Cechy mikrobiologiczne:
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e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella N!eobecne w 25¢
e gronkowce chorobotwdrcze Nieobecne w 0,19
e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,01g
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace Nieobecne w 0,019
Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

24) Kielbasa wiejska

Nazwa produktu

Kietbasa wiejska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w ostonce naturalnej, barwionej g28-32, Batony o
dtugosci ok. 30cm odkrecane dotem. Poddawane procesowi
wedzenia i pieczenie w komorze Atmos.

Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco.

Wymagania organoleptyczne

Wyréb w ostonce naturalnej, powierzchnia czysta, sucha,

e Wyglad ogdlny ostonka Scisle przylegajaca do farszu rdwnomiernie

e Struktura i konsystencja pomarszczona; dopuszcza sie na pojedynczych batonach

e Barwa nieliczne zawedzone wytryski farszu.

: Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;

* Smak i zapach Niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw i zacieki
tluszczu i galarety.
Barwa od jasno ziotej do brgzowej.
Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Skiadniki Mieso wieprzowe 92%, s6l, przyprawy naturalne, stabilizator

E450, przeciwutleniacz E301, wzmacniacz smaku E621,
substancja konserwujgca E 250.

Cechy chemiczne:
o zawartos¢ biatka [%]
e zawartosc thuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 8,0
Nie wiecej niz 35,0
Nie wiecej niz 3,0
Nie wiecej niz 70,0

Cechy mikrobiologiczne:
o obecno$¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
o beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

25) Kietbasa wiejska drobiowa

Nazwa produktu

Kietbasa wiejska drobiowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w ostonce naturalnej g28-32, Batony o dtugosci ok.
30cm odkrecane géra—doét. Poddawane procesowi wedzenia
i pieczenia w komorze ATMOS.

Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdiny

Wyrdéb w ostonce naturalnej, powierzchnia czysta, sucha,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu réwnomiernie
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e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

pomarszczona; dopuszcza sie na pojedynczych batonach
nieliczne zawedzone wytryski farszu.

Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki
ttuszczu i galarety.

Barwa od jasno ztotej do brazowej

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Skiadniki

Mieso drobiowe 53%, mieso wieprzowe 18%, ttuszcz,
woda, tkanka tgczna wieprzowa, skrobia ziemniaczana, sol,
biatko sojowe, przyprawy naturalne i ich ekstrakty,
dekstroza, stabilizator E 450i, E452 ii, przeciwutleniacz: E
301, E316, wzmacniacz smaku E621, emulgator
E407,substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
e biatko [%]
o tluszcz [%]
e 5Ol [%)]
e skrobia [%]

Nie mniej niz 8,0
Nie wiecej niz 25,0
Nie wiecej niz 2,5
Nie wiecej niz 5,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju Salmonella
gronkowce chorobotwdrcze
pateczki z grupy Coli
beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

26) Lopatka wotowa b/k

Nazwa produktu

topatka wotowa b/k

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Miesnie gtebokie poprzerastane tkanka taczng z zewnatrz
pokryte warstwg ttuszczu, catkowicie pozbawiona kosci,
ttuszczu, skory.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wotowego
Barwa — czerwona bez przebarwien.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujacych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidéw.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujacym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
o beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C

Okres trwatosci

Min 4 dni
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27) topatka wp. b/k bez skory i thuszczu kl.1

Nazwa produktu

topatka wieprzowa b/k

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Miesnie gtebokie poprzerastane tkanka faczng z zewnatrz
pokryte warstwg ttuszczu, catkowicie pozbawiona kosci,
stoniny, skory.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wieprzowego
Barwa — jasnoczerwona, czerwona bez przebarwien, barwa
thuszczu biata do kremowo rézowej.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujgcych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i
zmian oksydacyjnych lipidow

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujgcym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:

obecno$¢ pateczek z rodzaju Salmonella
gronkowce chorobotwdrcze

pateczki z grupy Coli

beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C

Okres trwatosci

Min 4 dni

28) Mieso wolowe pieczeniowe b/k kl.

1

Nazwa produktu

Mieso wotowe pieczeniowe b/k

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Mieso uzyskane z czesci ¢wierctuszy tylnej z czesci udzca,
po odkostnieniu, catkowitym Sciggnieciu ttuszczu,
soczyste, lekko poprzerastane btonami.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wotowego.
Barwa migsa czerwona do ciemno czerwonej bez
przebarwien.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujgcych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i
zmian oksydacyjnych lipidow.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujgcym Rozporzgdzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:

obecnosc¢ pateczek z rodzaju Salmonella
gronkowce chorobotworcze

pateczki z grupy Coli

beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

5°C <

Okres trwatosci

Min 7 dni
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29) Ogony wp. surowe

Nazwa produktu

Ogony wieprzowe surowe

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Tkanka chrzestna i kostna otoczona skorg, widoczne
niewielkie kawatki miesa i thuszczu, oczyszczona.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wieprzowego.
Barwa miesa jasnoczerwona, czerwona bez przebarwien,
barwa ttuszczu biata do kremowo rézowej, barwa skory
rézowa bez przebarwien.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujgcych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i
zmian oksydacyjnych lipidow.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujgcym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:

e gronkowce chorobotwodrcze
e pateczki z grupy Coli
[ )

e obecnosc¢ pateczek z rodzaju Salmonella

beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C

Okres trwatosci

Min 4 dni

30) Paréwki drobiowe cienkie

Nazwa produktu

Parowki drobiowe cienkie

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Kietbasa drobno rozdrobniona, w ostonkach barierowych
@23, batony odkrecane na automacie o dtugosci ok. 12 cm.
Poddawane procesowi parzenia. Pakowane w atmosferze
ochronnej. Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na
zimno lub na gorgco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyréb w ostonce barierowej, powierzchnia czysta, sucha,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu; dopuszcza sie
nieznaczne wycieki tluszczu i galaretki pod ostonkg w
koncach batondw.

Na przekroju surowce rownomiernie roztozone; dopuszcza
sie pojedyncze otwory powietrza o Srednicy do 2mm;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki
galarety, konsystencja soczysta.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie$wiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso drobiowe mechanicznie oddzielone 30%, mieso
drobiowe 60%, ttuszcz, woda, tkanka tgczna wieprzowa,
skrobia ziemniaczana, kasza manna (gluten), sol, biatko
sojowe, przyprawy naturalne i ich ekstrakty (gorczyca,
seler), cukry (laktoza), stabilizator: E450, E452;
przeciwutleniacz: E301,E316 wzmacniacz smaku E 621,
zagestnik E 407, substancja konserwujaca E250.

Cechy chemiczne:
e biatko [%]
o tluszcz [%]

Nie mniej niz 8
Nie wiecej niz 30
Nie wiecej niz 2,5
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e Ol [%]
e skrobia [%]

Nie wiecej niz 5,0

31) Pasztet pieczony

Nazwa produktu

Pasztet pieczony

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w foremkach aluminiowych o wadze ok. 0,5kg
poddawany procesowi pieczenia. Po obrdbce termicznej
pakowany VAC.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyréb w foremkach aluminiowych pakowany VAC.
Konsystencja dosc Scista, dopuszcza sie nieliczne pecherze
powietrza pod ostonka.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso z gtow wieprzowych, ttuszcz wieprzowy, watroba
wieprzowa, woda, kasza manna (gluten) sol, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty, emulgator E407, substancja
konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
e zawarto$¢ ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]

Nie wiecej niz 60,0
Nie wiecej niz 2,5

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

32) Pasztetowa domowa

Nazwa produktu

Pasztetowa domowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w ostonce tekstylnej @ 75. Batony o dtugosci ok.
40cm zwigzane sznurkiem. Poddawany procesowi parzenia.
Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyréb w ostonce tekstylnej.

Konsystencja dosc Scista, dopuszcza sie nieliczne pecherze
powietrza pod ostonka.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Skladniki

Mieso z gtow wieprzowych, ttuszcz wieprzowy, watroba
wieprzowa, woda, kasza manna (gluten)sdl, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty, zagestnikE407, substancja
konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
e zawarto$¢ ttuszczu [%]
e zawarto$¢ soli [%]

Nie wiecej niz 60,0
Nie wiecej niz 2,5

A

Szkota Aspirantow

Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie

Strona 35z 73




SPECYFIKACIA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g

e gronkowce chorobotwdrcze !

e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,01g

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace Nieobecne w 0,019
Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

33) Pieczen rzymska

Nazwa produktu

Pieczen rzymska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb uformowany za pomocg foremek prostokagtnych o
wadze ok. 0,5kg Poddawany procesowi pieczenia. Gérna
powierzchnia pieczeni udekorowana ozdobng posypka. Po
obrébce termicznej pakowana VAC.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Blok prostokatny o wadze ok. 1kg,Powierchnia boczna i
spodnia gtadka, na wierzchu widoczne elementy
dekoracyjne- przyprawy

Konsystencja dos¢ Scista, plastry o grubosci 5mm nie
powinny rozpadac sie, struktura jednolita wszystkie
sktadniki réwnomiernie wymieszane. Niedopuszczalne:
skupiska poszczegdlnych sktadnikdw oraz liczne otwory
wypetnione galaretka lub ttuszczem ze zmieniong barwa
wokot otworow

Wyraznie wyczuwalne przyprawy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 75%, woda, tkanka tgczna wieprzowa,
skrobia ziemniaczana, sol, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry (laktoza),
przeciwutleniacz: E301, E316; stabilizator E450, E452,
wzmacniacz smaku E621, substancja zageszczajaca E1422,
substancja konserwujgca E 250.

Cechy chemiczne:
e zawartosc soli [%]

Nie wiecej niz 2,5

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g

¢ gronkowce chorobotwdrcze !

e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,1g

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace Nieobecne w 0,19
Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

34) Pieczen wiedenska

Nazwa produktu

Pieczen wiedenska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrob uformowany za pomocg foremek prostokatnych o
wadze ok. 0,5kg Poddawany procesowi pieczenia. Gérna
powierzchnia pieczeni udekorowana ozdobng posypka. Po
obrébce termicznej pakowana VAC.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco
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Wymagania organoleptyczne Blok prostokatny o wadze ok. 0,5kg,Powierchnia boczna i
e Wyglad ogdiny spodnia gtadka, na wierzchu widoczna ozdobna posypka
e Struktura i konsystencja Konsystencja dos¢ Scista, plastry o grubosci 5mm nie
e Smak i zapach powinny rozpadac sig, struktura jednolita wszystkie

sktadniki réwnomiernie wymieszane. Niedopuszczalne:
skupiska poszczegdinych sktadnikdw oraz liczne otwory
wypetnione galaretka lub tluszczem ze zmieniong barwag
wokdt otworow

Wyraznie wyczuwalne przyprawy.

Skiadniki Mieso wieprzowe 20%, mieso drobiowe 13%, mieso
wotowe 8%, migso drobiowe oddzielone mechanicznie,
tluszcz, woda, tkanka faczna wieprzowa, skrobia
ziemniaczana, kasza manna (gluten), sdl, biatko sojowe,
przyprawy naturalne i ich ekstrakty cukry (laktoza)
stabilizator: E450,E452 przeciwutleniacz:
E301,E316;substancja zageszczajgca E1422 wzmacniacz
smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
o zawartos¢ soli [%] Nie wiecej niz 2,5

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnoé¢ pateczek z rodzaju Salmonella | Nieobecne w 25¢g

e gronkowce chorobotwércze Nieobecne w 0,19
e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,19
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce Nieobecne w 0,19
Warunki przechowywania Do 6 °C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

35) Poledwica cyganska

Nazwa produktu Poledwica cyganska

Opis produktu Wedzonka (schab b/k) przeszyta sznurkiem zakonczonym
petelkg poddawana procesowi wedzenia i parzenia.

Przeznaczenie konsumenckie Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do

bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco

Wymagania organoleptyczne Powierzchnia czysta, sucha,

e Wyglad ogdlny Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista; konsystencja

e Struktura i konsystencja soczysta;

e Smak i zapach Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie$wiezosci
lub inny obcy.

Skiadniki Mieso wieprzowe 75 %, woda, sél, biatko sojowe,

przyprawy naturalne i ich ekstrakty, dekstroza, stabilizator
E450, E452, przeciwutleniacz E301,E316, wzmacniacz
smaku E621, substancja konserwujgca E250

Cechy chemiczne:

e zawarto$¢ biatka [%] Nie mniej niz 15,0
e zawarto$¢ ttuszczu [%)] Nie wiecej niz 6,0
e zawarto$¢ soli [%] Nie wiecej niz 4,0
e zawarto$¢ wody [%] Nie wiecej niz 81,0

Cechy mikrobiologiczne:

e obecnos¢ pateczek z rodzaju Nieobecne w 25¢
Salmonella Nieobecne w 0,1g
e gronkowce chorobotwdrcze Nieobecne w 0,01g
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e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

36) Poledwica sopocka

Nazwa produktu

Poledwica sopocka

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka (schab b/k) przeszyta sznurkiem zakonczonym
petelka poddawana procesowi wedzenia i parzenia
Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 3 mm do$¢ Scista; konsystencja
soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 75 %, woda, sél, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty(gorczyca, seler), cukry (laktoza),
stabilizator E450, E452, przeciwutleniacz E301,E316,
wzmacniacz smaku E621, substancja konserwujgca E250

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawartos¢ ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 15,0
Nie wiecej niz 6,0
Nie wiecej niz 4,0
Nie wiecej niz 81,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,19
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

37) Poledwica z indyka

Nazwa produktu

Poledwica z indyka

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w ostonce barierowej g 75, batony o dt. ok.25 cm
zamykane klipsem. Poddawany procesowi parzenia.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
¢ Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyréb w ostonce barierowej; powierzchnia czysta, sucha,
ostonka Scisle przylegajaca do farszu; powierzchnia gtadka;
Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki
tluszczu i galarety.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.
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Skiadniki

Mieso drobiowe 50%, woda, tkanka tgczna wieprzowa,
skrobia ziemniaczana, sol, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry (laktoza),
stabilizator E450, przeciwutleniacz E301, wzmacniacz
smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawarto$¢ ttuszczu [%)]
e zawartosc soli [%]
e zawartosc¢ skrobi [%]

Nie mniej niz 13

Nie wiecej niz 15
Nie wiecej niz 2,5
Nie wiecej niz 5,0

Cechy mikrobiologiczne:

obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwodrcze

e pateczki z grupy Coli

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,19
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

38) Poledwiczki wp.

Nazwa produktu

Poledwiczka wieprzowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Mieso przyro$niete do schabu, delikatny, jednolity, bez
kosci.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wieprzowego
Barwa — jasnoczerwona, czerwona bez przebarwien.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujgcych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidéw.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujacym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C

Okres trwatosci

Min 6 dni

39) Szynka wp. pieczona plasterkowana paczkowana po 100g.

Nazwa produktu

Szynka wieprzowa pieczona

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Szynka b/k ze skérg poddana procesowi pieczenia w
piekarniku. Krojona na plasterki nie ciensze niz 1 mm i nie
grubsze niz 1,5 mm.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na gorgco. Pakowane w atmosferze ochronnej.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny

Powierzchnia czysta, sucha,
Struktura plastra o grubosci 3 mm dosc Scista;
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e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 100%, sol, przyprawy naturalne i ich
ekstrakty, dekstroza, stabilizator E450, E452,
przeciwutleniacz E301,E316, wzmachiacz smaku E621,
substancja konserwujgca E250

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g

¢ gronkowce chorobotwdrcze I

e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,019

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace Nieobecne w 0,01g
Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 14 dni

40) Rostbef wotowy b/k kl.1

Nazwa produktu

Rostbef wotowy b/k kl. 1

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Rostbef — miesien, soczysty o strukturze delikatnej
ostoniety btonami i ttuszczem.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wotowego.
Barwa miesa czerwona do ciemno czerwonej bez
przebarwien.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujacych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidéw.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujacym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
gronkowce chorobotworcze
pateczki z grupy Coli
beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

5°C <

Okres trwatosci

Min 7 dni

41) Salami

Nazwa produktu

Salami

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Salami ze skorkg w réznych obsypkach (np. pieprz, papryka
czerwona, zielona, czosnek, cebula) uformowane w batony.
Poddawana procesowi suszenia i dojrzewania w
odpowiednich warunkach. Luzem lub pakowana VAC
zaleznosci od zapotrzebowania.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne

Powierzchnia czysta, sucha.
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e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; konsystencja
dosc

Scista, zwarta, nierozpadajaca sie.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Skiadniki

Mieso wieprzowe i tluszcz wieprzowy, sol, dodatki
aromatyczne i konserwujgce.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawarto$¢ ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]

Nie mniej niz 18,0
Nie wiecej niz 35,0
Nie wiecej niz 4,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

42) Salceson drobiowy

Nazwa produktu

Salceson drobiowy

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w ostonce barierowej 875 batony o dtugosci ok.
35cm zamykane klipsem. Poddawany procesowi parzenia w
komorze parzelniczej.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyréb w ostonce barierowej;

Na przekroju skfadniki rGwnomiernie roztozone;
konsystencja dos¢ $cista, dopuszcza sie nieliczne pecherze
powietrza pod ostonka.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso drobiowe, woda, sél, przyprawy naturalne, dekstroza
substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawartosc ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]

Nie mniej niz 7,0
Nie wiecej niz 30,0
Nie wiecej niz 4,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju Salmonella

Nieobecne w 25g
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e gronkowce chorobotwdrcze Nieobecne w 0,19
e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,01g
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace | Nieobecne w 0,01g
Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni
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43) Salceson wiejski

Nazwa produktu

Salceson wiejski

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb podrobowy w ostonce tekstylnej w ksztatcie zotadka
wieprzowego zwigzanego sznurkiem. Poddawany procesowi
parzenia w komorze parzelniczej.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyréb w ostonce tekstylnej

Na przekroju sktadniki rGwnomiernie roztozone;
konsystencja dos¢ Scista, dopuszcza sie nieliczne pecherze
powietrza pod ostonka.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso z gtow wieprzowych, skorki wieprzowe, woda, sol,
przyprawy naturalne, dekstroza, substancja konserwujaca
E250.

Cechy chemiczne:
e zawarto$¢ ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]

Nie wiecej niz 40
Nie wiecej niz 4,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni
44) Schab wp. b/k
Nazwa produktu Schab wieprzowy b/k

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Najdtuzszy miesien grzbietu — gruby, delikatny, jednolity, z
jednej strony przyroéniety do kregdéw i z drugiej do kosci
zebrowych, bez kosci.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wieprzowego
Barwa — jasnoczerwona, czerwona bez przebarwien.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujacych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidow.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujacym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
e pateczki z grupy Coli
o beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

Max 4°C
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Okres trwatosci

Min 6 dni

45) Poledwica cyganska plasterkowana paczkowana po 100g.

Nazwa produktu

Poledwica cyganska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka (schab b/k) przeszyta sznurkiem zakonczonym
petelkg poddawana procesowi wedzenia i parzenia. Krojona
na plasterki nie ciefisze niz 1 mm i nie grubsze niz 1,5 mm.
Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 1-1,5 mm dosc Scista;
konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 75 %, woda, sdl, biatko sojowe,
przyprawy naturalne i ich ekstrakty, dekstroza, stabilizator
E450, E452, przeciwutleniacz E301,E316, wzmacniacz
smaku E621, substancja konserwujgca E250

Cechy chemiczne:
e zawartos¢ biatka [%)]
e zawartosc ttuszczu [%]
e zawartosc¢ soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 15,0
Nie wiecej niz 6,0
Nie wiecej niz 4,0
Nie wiecej niz 81,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 14 dni

46) Stonina bez skory

Nazwa produktu

Stonina bez skéry

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Podskorna tkanka ttuszczowa pozyskana z grzbietu tylnej
czesci tutowia i bokdw $wini bez skdry. Stonina jest
pozyskiwana w postaci ptatow lub kawatkow.

Barwa - biata do jasnor6zowe;j.

Konsystencja — jedrna, elastyczna.

Zapach i smak — swoisty, charakterystyczna dla stoniny

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, o$lizgtos¢, nalot plesni,
zazielenienie miesa, objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, mieso poszarpane, wykazujace cechy
rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych lipidéw.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujgcym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:

e gronkowce chorobotwdrcze

e obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella

Nieobecne
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e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Warunki przechowywania Max 5°C

/temperatura/

Okres trwatosci Min 6 dni
47) Smalec

Nazwa produktu Smalec

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Produkt w ostonce barierowej — bez nadruku g80. Batony
zamykane klipsem.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Skladniki Tkanka ttuszczowa swin.
Wymagania:
e Maksymalna zawartos¢ FFA (m/m % 0,75
kwas oleinowy)
¢ Maksymalna zawartos¢ nadtlenkow 4 meq/kg
e Catkowita zawarto$¢ zanieczyszczen max 0,5%
nierozpuszczalnych
Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

48) Szynka cyganska

Nazwa produktu

Szynka cyganska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka uformowana za pomocg sznurka (sznurowanie
szpagatem) poddawana procesowi wedzenia i parzenia.
Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; dopuszcza
sie nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach taczenia
miesni; konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie$wiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 75 %, woda, sél, biatko sojowe,
przyprawy naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry
(laktoza), stabilizator E450, przeciwutleniacz E301,
wzmacniacz smaku E621, substancja konserwujgca E250.
Alergeny: gorczyca, seler, soja, laktoza.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawarto$¢ ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 14,0
Nie wiecej niz 8,0
Nie wiecej niz 4,0
Nie wiecej niz 82,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotwodrcze
e pateczki z grupy Coli

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,019
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e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

49) Szynka konserwowa - blok

Nazwa produktu

Szynka konserwowa

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Nadziewana w ostonke sztuczng o $rednicy min. 9,5 cm
formowana w ksztatcie bloku, dtugos¢ bloku min. 25 cm.
Powierzchnia sucha, gtadka, czysta, folia Scisle przylegajaca
do miesa.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Konsystencja soczysta krucha, plasterki o gr.2mm nie
powinny sie rozpadac Na przekroju surowce rownomiernie
roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow
i zacieki tluszczu i galarety.

Sktadniki

Mieso wieprzowe z szynki 87-90%, woda, skrobia
ziemniaczana sol, biatko sojowe, przyprawy naturalne i ich
ekstrakty

(gorczyca, seler), cukry (laktoza), stabilizator E 450,
przeciwutleniacz E301, wzmacniacz smaku E621, substancja
konserwujgca E250

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawartosc ttuszczu [%]
e zawartosc¢ soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]
e zawartosc skrobi [%]

Nie mniej niz 14,0
Nie wiecej niz 20,0
Nie wiecej niz 3,0
Nie wiecej niz 79,0
Nie wiecej niz 4,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
gronkowce chorobotwdrcze
pateczki z grupy Coli

e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

50) Szynka polska z indyka

Nazwa produktu

Szynka polska z indyka

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyrdb w ostonce barierowej g 80, batony o dt. ok.25 cm
zamykane klipsem uformowane za pomocg prasy w blok
prostokatny o wadze ok. 1,2kg.

Poddawany procesowi parzenia.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce barierowej; powierzchnia czysta, sucha,
ostonka Scisle przylegajaca do farszu; powierzchnia gtadka;
Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw i zacieki
thuszczu i galarety.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.
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Skiadniki

Mieso drobiowe 50%, woda, tkanka faczna wieprzowa,
skrobia ziemniaczana, sdl, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry (laktoza),
stabilizator E 450, przeciwutleniacz: E301, wzmacniacz
smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:

o zawartosc biatka [%]
zawartosc ttuszczu [%]
zawartosc soli [%]
zawartos¢ skrobi [%]

Nie mniej niz 13

Nie wiecej niz 15
Nie wiecej niz 2,5
Nie wiecej niz 5,0

Cechy mikrobiologiczne:

obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella

gronkowce chorobotworcze

pateczki z grupy Coli

beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,19
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

51) Szynka surowa wp. z/k bez skdry

i biodrowki kl. 1

Nazwa produktu

Szynka surowa wieprzowa z/k bez skory i biodrowki
kl. 1

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Mieso uzyskane z czesci ¢wierétuszy tylnej z czesci udzca,
catkowitym $ciggnieciu ttuszczu oraz skory, soczyste, lekko
poprzerastane btonami.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wieprzowego.
Barwa miesa rozowa do lekko czerwonej bez przebarwien.

Cechy dyskwalifikujace

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujacych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujace cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidéw.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujacym Rozporzadzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:

obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella

gronkowce chorobotwdrcze

pateczki z grupy Coli

beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nie obecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

5°C <

Okres trwatosci

Min 7 dni

52) Szynka wiejska

Nazwa produktu

Szynka wiejska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka uformowana za pomocg sznurka (sznurowanie
szpagatem) poddawana procesowi wedzenia i parzenia.
Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na gorgco.
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Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 3 mm do$¢ Scista; dopuszcza sie
nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach faczenia miesni;
konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o niesSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 75%, woda, sdl, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry (laktoza),
stabilizator: E450,E452; przeciwutleniacz:E301,E316;
wzmacniacz smaku E621, substancja konserwujgca E250

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawarto$¢ ttuszczu [%]
o zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 14,0
Nie wiecej niz 8,0
Nie wiecej niz 4,0
Nie wiecej niz 82,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 7 dni

53) Szynka wp. gotowana

Nazwa produktu

Szynka wieprzowa gotowana

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wyréb w ostonce barierowej 8140 i siatce termokurczliwej
zamykane klipsem. Poddawany procesowi parzenia.

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na gorgco. Pakowane w atmosferze ochronnej.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Wyrdb w ostonce barierowej; powierzchnia czysta, sucha,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu; powierzchnia gtadka;
Na przekroju surowce réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki
thuszczu i galarety.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieSwiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 55%, woda, skrobia ziemniaczana, sol,
biatko sojowe, przyprawy naturalne i ich ekstrakty (seler,
gorczyca), cukry (laktoza), stabilizator: E450,E45;
przeciwutleniacz: E301, E316 wzmacniacz smaku E621,
substancja zageszczajgca E1422, substancja konserwujaca
E250.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawarto$¢ ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]
e zawarto$¢ skrobi

Nie mniej niz 12,0
Nie wiecej niz 25,0
Nie wiecej niz 3,0
Nie wiecej niz 79,0
Nie wiecej niz 4,0

Cechy mikrobiologiczne:
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e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella

gronkowce chorobotworcze
pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

54) Szynka z koscig pieczona

Nazwa produktu

Szynka wieprzowa pieczona

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Szynka z/k ze skorg poddana procesowi peklowania w
starannie dobranych przyprawach, wedzona na
ciemnobrazowg barwe, a nastepnie pieczona. Waga szynki
5-8 kg

Do bezposredniego spozycia na zimno lub na gorgco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 20 mm dosc¢ Scista;
konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 100%, sol, przyprawy naturalne i ich
ekstrakty, substancja konserwujaca E250

Cechy chemiczne:
e zawartos¢ biatka [%)]
e zawartosc ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 16,0
Nie wiecej niz 10,0
Nie wiecej niz 4,0

Nie wiecej niz 80,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 5 dni

55) Szynka wp. pieczona

Nazwa produktu

Szynka wieprzowa pieczona

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Szynka b/k ze skorg poddana procesowi pieczenia w
piekarniku. Waga szynki 6-8 kg

Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na gorgco. Pakowane w atmosferze ochronnej.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; konsystencja
soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.
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Skiadniki

Mieso wieprzowe 100%, sdl, przyprawy naturalne i ich
ekstrakty, dekstroza, stabilizator E450, E452,
przeciwutleniacz E301,E316, wzmacniacz smaku E621,
substancja konserwujgca E250

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
gronkowce chorobotworcze
pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

56) Szynka zbdjnicka

Nazwa produktu

Szynka zbdjnicka

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka uformowana za pomocg sznurka (sznurowanie
szpagatem) udekorowang ciemng posypka poddawana
procesowi wedzenia i parzenia

Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco.

Wymagania organoleptyczne
e Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; dopuszcza
sie nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach tgczenia
miesni; konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 75 %, woda, sol, biatko sojowe,
przyprawy naturalne i ich ekstrakty, dekstroza, stabilizator
E450, E452, przeciwutleniacz E301,E316, wzmacniacz
smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawartosc thuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 14,0
Nie wiecej niz 8,0
Nie wiecej niz 4,0
Nie wiecej niz 82,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotwodrcze
pateczki z grupy Coli
beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <6°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 21 dni

57) Szynka zbéjnicka plasterkowana

pakowana po 100g.

Nazwa produktu

Szynka wieprzowa pieczona

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka uformowana za pomoca sznurka (sznurowanie
szpagatem) udekorowang ciemng posypka poddawana
procesowi wedzenia i parzenia. Krojona na plasterki nie
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ciefisze niz 1 mm i nie grubsze niz 1,5 mm.
Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez ograniczen, do
bezposredniego spozycia na zimno lub na goraco..

Wymagania organoleptyczne
¢ Wyglad ogdlny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha,

Struktura plastra o grubosci 1-1,5 mm dos¢ Scista;
konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 100%, sol, przyprawy naturalne i ich
ekstrakty, dekstroza, stabilizator E450, E452,
przeciwutleniacz E301,E316, wzmacniacz smaku E621,
substancja konserwujgca E250

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnos¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotwdrcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,1g
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania <8°C
/temperatura/
Okres trwatosci Min 14 dni

58) Wedzonka chlopska

Nazwa produktu

Wedzonka chiopska

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka ze skdra uformowana za pomocg sznurka
(sznurowanie szpagatem), poddawana procesowi wedzenia i
parzenia. Pakowane w atmosferze ochronnej. Bez
ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub na
gorgco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha.

Struktura plastra o grubosci 3 mm dosc¢ Scista; konsystencja
soczysta.

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso wieprzowe 75 %, woda, sol, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty, dekstroza, stabilizator E450, E452,
przeciwutleniacz E301, E316, wzmacniacz smaku E621,
substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawartosc thuszczu [%]
e zawartosc soli [%]
e zawarto$¢ wody [%]

Nie mniej niz 13,0
Nie wiecej niz 18,0
Nie wiecej niz 4,0

Nie wiecej niz 83,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju
Salmonella
e gronkowce chorobotwodrcze
e pateczki z grupy Coli
o beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,19
Nieobecne w 0,01g
Nieobecne w 0,01g

Warunki przechowywania

<6°C
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/temperatura/

Okres trwatosci

Min 21 dni

59) Zeberka wp paski

Nazwa produktu

Zeberka wieprzowe paski

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Zeberka okryte warstwa mieéni poprzerastanych ttuszczem,
catkowicie pozbawiona stoniny, skory.

Zapach i smak charakterystyczny dla miesa wieprzowego
Barwa — jasnoczerwona, czerwona bez przebarwien barwa
thuszczu biata do kremowo rozowej.

Cechy dyskwalifikujgce

Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystencji; wykazujgcych liczne guzy lub rany; czesci z
wylewami krwotocznymi; mieso niepoddane badaniu
poubojowemu; wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych lipidow.

Opakowanie

Opakowanie — plastikowe pojemniki.
Oznakowane zgodne z obowigzujgcym Rozporzgdzeniem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju Salmonella
e gronkowce chorobotworcze
e pateczki z grupy Coli
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujgce

Nieobecne

Warunki przechowywania
/temperatura/

5°C <

Okres trwatosci

Min 7 dni

60) Filet wedzony z indyka plasterkowana paczkowany po 100 g.

Nazwa produktu

Filet z indyka wedzony (Filet z indyka krolewski)

Opis produktu

Przeznaczenie konsumenckie

Wedzonka (filet z indyka) uformowana za pomocg sznurka
(sznurowanie szpagatem) poddawana procesowi wedzenia i
parzenia. Krojona na plasterki nie ciensze niz 1 mm i nie
grubsze niz 1,5 mm. Pakowane w atmosferze ochronnej.
Bez ograniczen, do bezposredniego spozycia na zimno lub
na goraco.

Wymagania organoleptyczne
o Wyglad ogdiny
e Struktura i konsystencja
e Smak i zapach

Powierzchnia czysta, sucha, Struktura plastra o grubosci 1-
1,5 mm dos$c¢ Scista; konsystencja soczysta;

Wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie$wiezosci
lub inny obcy.

Sktadniki

Mieso drobiowe 80%, woda, sol, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i ich ekstrakty (gorczyca, seler), cukry (laktoza)
stabilizator E450, E452; przeciwutleniacz E301,E316,
wzmacniacz smaku E621, substancja konserwujgca E250.

Cechy chemiczne:
o zawartosc biatka [%]
e zawarto$¢ ttuszczu [%]
e zawartosc soli [%]

Nie mniej niz 13,0
Nie wiecej niz 10,0
Nie wiecej niz 3,0

Cechy mikrobiologiczne:
e obecnosc¢ pateczek z rodzaju
Salmonella

Nieobecne w 25g
Nieobecne w 0,19
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e gronkowce chorobotwdrcze N!eobecne w 0,01g
e pateczki z grupy Coli Nieobecne w 0,01g
e beztlenowe laseczki przetrwalnikujace

Warunki przechowywania <6°C

/temperatura/

Okres trwatosci: Min 14 dni

Uwaga. Tam gdzie zamawiajgcy wskazat pochodzenie /marka, znak towarowy, producent, dostawca
itp./ zamawiajacy dopuszcza oferowanie produktu réwnowaznego pod warunkiem, zapewnia on
parametry nie gorsze od zatozonych w SIWZ. Jezeli wykonawca zamierza ztozy¢ oferte rownowazna,
jest wéwczas zobowigzany wykazac zamawiajgcemu na piSmie, 7ze proponowany przez niego produkt
nie jest gorszej jakosci niz wymieniony przez zamawiajgcego, w tym celu wykonawca winien dokonaé
pisemnego poréwnania parametrow (waga, skiad, itp.) obu produktéw. Poréwnanie nalezy dokonac
w taki sposéb, aby zamawiajgcy bez zadnej watpliwosci i w sposéb jednoznaczny mdgt stwierdzié
rownowazno$¢ proponowanego przez wykonawce produktu.
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Zalacznik Nr 1.2

Opis przedmiotu zamdwienia
dla zadania nr 2

. Nazwa nadana zamoéwieniu: Dostawa miesa drobiowego dla Szkoty Aspirantow Pafnstwowej
Strazy Pozarnej w Krakowie.

. Przedmiotem zamoéwienia: Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna dostawa miesa
drobiowego dla Szkoty Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

. Oznaczenie przedmiotu zamowienia wg CPV: 15112100-7 Swiezy drdb;

. Termin realizacji zamoéwienia: od dnia 01.01.2021 r. do dnia 31.12.2021 r., w przypadku, gdy
warto$¢ wynagrodzenia wykonawcy wyniesie 100% wartosci udzielonego zamoéwienia, umowa
wygasa przed terminem o ktdrym mowa powyzej.

Gotowos¢ realizacji dostaw:

. Gotowos¢ realizacji dostaw: min 2 - max 5 razy w tygodniu (w dni robocze) w godz.
8.00+10.00 na koszt wykonawcy po wczesniejszym zamowieniu w formie pisemnej (przestanego
faksem lub mailem). /jesli dotyczy/ Dostawy w soboty w godz. 8.00+10.00.

. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia na kazde zadanie zamawiajgcego dokument
potwierdzajgcy dopuszczenie pojazdu do transportu przedmiotu zamoéwienia przez sanepid.

. Dostawa przedmiotu zamdwienia do Szkoty Aspirantéw PSP w Krakowie, os. Zgody 18 loco
magazyn, na koszt i ryzyko wykonawcy.

. Podane ilosci przedmiotu zamoéwienia stanowig wielko$¢ szacunkowa i zostaty obliczone
na podstawie roku 2020. Faktyczne zapotrzebowanie zalezne bedzie od ilosci oséb zywionych
przez Szkote Aspirantdw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

. Zakres ilosciowy przedmiotu zamdwienia jest zakresem szacunkowym okreslonym przez
Zamawiajagcego z nalezytg starannosciag. Zamawiajacy, pomimo dochowania nalezytej
starannosci, z uwagi na charakter prowadzonej dziatalnosci, nie zapewnia realizacji zamodwienia
w petnym zakresie. Zamawiajgcy os$wiadcza, ze minimalna gwarantowana realizacja umowy
wyniesie nie mniej niz 50% wartosci udzielonego zamdwienia w okresie obowigzywania umowy.
Zamawiajacy zastrzega, iz bez narazania sie na jakakolwiek odpowiedzialnos¢ z tytutu
niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy uprawniony jest do zaniechania ziozenia
zaméwienia na towar o wartosci nie wiekszej niz 50% wartosci udzielonego zamdwienia.
Niewykonanie przez Zamawiajgcego umowy w takim zakresie nie wymaga podania przyczyn.

10.Przedmiot zamowienia:

Lp. Asortyment J.m. Ilosci
1. Udka kurczaka kg 1500
2. Kurczak Swiezy kg 200
3. Udziec z indyka kg 300
4, Udziec z kurczaka kg 400
5. Filet z kurczaka b/s i b/k kg 2000
6. Porcje rosotowe kg 2900
7. Filet z indyka b/s i b/k kg 900
8. Skrzydetka z kurczaka kg 150
9. |Watrobka drobiowa kg 200
10. |Zotadki indycze kg 200
11. | Piers$ kaczki b/k i z/s kg 100

Charakterystyka przedmiotu zamdwienia:

Poz. 1 Udko z kurczaka

Asortyment:

Udka bez obcych zanieczyszczen, przekrwien i zesiniaczen.
Dopuszczalne tolerancje:

Waga Udka min. 250 g, max. 370 g.
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Cechy dyskwalifikujace:

e udko czesciowo lub w catosci mrozona

e obce zapachy i zanieczyszczenia organiczne

e mieso zepsute lub oslizte

e wczesniej mrozone

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

c) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 2 - Kurczak swiezy

Asortyment:

Kurczaki bez obcych zanieczyszczen, przekrwien i zesiniaczen.

Dopuszczalne tolerancje:

Waga ¢wiartki od 1,4 kg do 1,9 kg

Cechy dyskwalifikujace:

e kurczak czeSciowo lub w cato$ci mrozony

e obce zapachy i zanieczyszczenia organiczne

e mieso zepsute lub odlizte

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

€) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania.

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 3 - Udziec z indyka

Asortyment:

Udziec bez obcych zanieczyszczen, przekrwien i zesiniaczen.
Dopuszczalne tolerancje:

Waga udzca od 0,5 kg do 2 kg

Cechy dyskwalifikujace:

e czesciowo lub w catosci mrozony

e obce zapachy i zanieczyszczenia organiczne

e mieso zepsute lub oslizte

e wczesniej mrozone

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

€) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.
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Poz. 4 — Udziec z kurczaka

Asortyment:

Czes¢ udka bez obcych zanieczyszczen, przekrwien i zesiniaczen.
Dopuszczalne tolerancje:

Waga patki od 150 g do 200 g.

Cechy dyskwalifikujace:

e udziec czesSciowo lub w catosci mrozona

e obce zapachy i zanieczyszczenia organiczne

e mieso zepsute lub oslizte

e wczesniej mrozone

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

¢) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 5 — Filet z kurczaka b/s i b/k

Asortyment:

Mieso o delikatnej strukturze widkien miesniowych, po obrdébce termicznej mieso kruche, tatwe do
przezuwania. Oddzielony filet od obojczyka, mostka i skory.

Filety powinny by¢ wiasciwie umiesnione, linie cie¢ rowne, gtadkie, mieso prawidtowo wykrwawione
i ociekniete.

Powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien,
gtebszych ponacinan, lekko wilgotna.

Barwa — jasnoczerwona bez krwawych wylewdw.

Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego.

Dopuszczalne tolerancje:

Waga fileta od 0,15 kg do 0,30 kg

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza sie miesni i skéry niezwigzanych ze sobg, krwawe nacieki
zewnetrzne i wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie miesa,

stosowanie $rodkéw konserwujacych np. octanéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci
i elastycznosci, mieso poszarpane, wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych
lipidow.

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

€) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 6 — Porcje rosofowe

Asortyment:

Cate tuszki drobiowe po wykrwawieniu, oskubaniu i wypatroszeniu, usunieciu serca, watroby, ptuc,
zotadka, wola i nerek oraz gtowy, usunieciu miesni i ud.

Konsystencja — jedrna, elastyczna.

Powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez wystajgcych ztaman kosci,
przekrwien, gtebszych ponacinan, lekko wilgotna.
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Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego.

Dopuszczalne tolerancje:

brak

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o0SlizgtoS¢, nalot plesni, zazielenienie miesa, stosowanie Srodkéw
konserwujgcych np. octanéw, soli peklowej itp., wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian
oksydacyjnych

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

c) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 7 — Filet z indyka b/s i b/k

Asortyment:

Mieso o delikatnej strukturze widkien miesniowych, po obrébce termicznej mieso kruche, tatwe
do przezuwania. Oddzielony filet od obojczyka, mostka i skory.

Filety powinny by¢ wiasciwie umiesnione, linie cie¢ réwne, gtadkie, mieso prawidtowo wykrwawione
i ociekniete.

Powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien,
gtebszych ponacinan, lekko wilgotna.

Barwa — jasnoczerwona bez krwawych wylewdw.

Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego.

Dopuszczalne tolerancje:

Waga fileta od 0,50 kg do 2,00 kg

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza sie miesni i skory niezwigzanych ze sobg, krwawe nacieki
zewnetrzne i wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie miesa,

stosowanie $rodkdw konserwujgcych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci
i elastycznosci, mieso poszarpane, wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych
lipidéw.

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajacej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

¢) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozyc¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 8 — Skrzydetka z kurczaka

Asortyment:

Element bedacy koscig ramieniowg lub promieniowg i koscig tokciowg wigcznie z przylegajgcymi
miesniami, z ewentualnie usunietg koncowka skrzydta lub koscig $rodrecza.

Konsystencja — jedrna, elastyczna.

Powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien,
gtebszych ponacinan, lekko wilgotna.

Barwa — jasnoczerwona bez krwawych wylewdw.

Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego.

Dopuszczalne tolerancje:
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brak

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza sie miesni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki
zewnetrzne i wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie miesa,

stosowanie srodkdw konserwujgcych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci
i elastycznosci, mieso poszarpane, wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych
lipidow.

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

c) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 9 — Watrobka drobiowa

Asortyment:

Watroba skfada sie z czterech ptatdéw, pozbawiona woreczka zbtciowego, z odcietg zylg gtdwna,
niezakrwawiona, nieposzarpana.

Konsystencja — jedrna, elastyczna.

Zapach — swoisty, charakterystyczna dla watroby.

Barwa — brgzowa.

Powierzchnia — czysta, gtadka, lekko btyszczaca i wilgotna, bez przekrwien, ponacinan.
Dopuszczalne tolerancje:

brak

Cechy dyskwalifikujace:

Wystepowanie pozostatosci po rozlaniu woreczka zétciowego, skrzepéw krwi; podroby niepoddane
badaniu poubojowemu; wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych lipidow,
zaplesnienia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

¢) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 10 — Zotadki indycze

Asortyment:

Zotadki drobiowe uzyskane z tuszek indykéw.

Zotadki cate powinny by¢ wiasciwie umiesnione, przeciete i oczyszczone z btony wewnetrznej i tresci
zotadkowej, odciete na wysokosci wpustu i zwieracza zotgdka.

Konsystencja — jedrna, elastyczna.

Zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla zotgdkéw drobiowych $wiezych.

Barwa — charakterystyczna, ciemnorézowa do fioletowej.

Powierzchnia - czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez gtebszych ponacinan, lekko
wilgotna.

Dopuszczalne tolerancje:

brak

Cechy dyskwalifikujace:

Wystepowanie pozostatosci po tresci zotgdkowej, skrzepow krwi; podroby niepoddane badaniu

[ “ﬁ \ Szkota Aspirantow
%Gg“\ Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie
>



SPECYFIKACIA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA Strona 58 z 73

poubojowemu; wykazujgce cechy rozkfadu gnilnego i zmian oksydacyjnych lipidéw, zaplesnienia
Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

€) mase netto produktu

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 11— Piers z kaczki b/k i z/k

Asortyment:

Mieso o delikatnej strukturze widkien miesniowych, po obrdbce termicznej mieso kruche, tatwe do
przezuwania. Oddzielony filet od obojczyka i mostka.

Filety powinny by¢ wtasciwie umiesnione, linie cie¢ réwne, gtadkie, mieso prawidtowo wykrwawione
i ociekniete.

Powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien,
gtebszych ponacinan, lekko wilgotna.

Barwa — jasnoczerwona do czerwonej bez krwawych wylewow.

Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego.

Dopuszczalne tolerancje:

Brak

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza sie miesni i skory niezwigzanych ze sobg, krwawe nacieki
zewnetrzne i wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie miesa,

stosowanie $rodkdw konserwujgcych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci
i elastycznosci, mieso poszarpane, wykazujgce cechy rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych
lipidéw.

Opakowanie i oznakowanie dostawy.

Opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w skrzynkach plastikowych
0 wadze nieprzekraczajgcej 15 kg netto.

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

€) mase netto produktu

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozyc¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania

Inne wymagania:

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Uwaga. Tam gdzie zamawiajgcy wskazat pochodzenie /marka, znak towarowy, producent, dostawca
itp. / zamawiajgcy dopuszcza oferowanie produktu rownowaznego pod warunkiem, Ze zapewnia on
parametry nie gorsze od zatozonych w SIWZ. Jezeli wykonawca zamierza ztozy¢ oferte rownowazna,
jest wowczas zobowigzany wykazac¢ zamawiajacemu na piSmie, ze proponowany przez niego produkt
nie jest gorszej jakosci niz wymieniony przez zamawiajgcego, w tym celu wykonawca winien dokonac
pisemnego poréwnania parametrow (waga, sktad, itp.) obu produktéw. Poréwnanie nalezy dokonac
w taki sposob, aby zamawiajgcy bez Zadnej watpliwosci i w sposob jednoznaczny mdgt stwierdzié
rownowazno$¢ proponowanegdo przez wykonawce produktu.
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Zalacznik Nr 2
OGOLNE WARUNKI UMOWY
DLA ZADANIANR 1i 2;
zawarta w dniu . .2020 r. pomiedzy:
Skarbem Panstwa: ..................... - Komendantem Szkoty Aspirantdw Panstwowej Strazy Pozarnej,

31-951 Krakdw, os. Zgody 18, NIP 678-002-92-86, REGON 000173427 zwang dalej zamawiajgcym,

e ———————— y ZAMIESZKAYY .o e ,

/W zaleznosci od podmiotu/ prowadzacym dziatalnos¢ gospodarczg pod nazwa/prowadzacym firme:
............................................................. , KRS/CEIDG: ........ NIP/PESEL: REGON .............,
zwanym dalej wykonawca, w wyniku rozstrzygniecia postepowania o udzielenie zamowienia
publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie art. 39 ustawy Prawo
zamoOwien publicznych z dnia 29 stycznia 2004 r. (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1843 ze zm.) zawiera sie
umowe o nastepujgcej tresci:
g1
Przedmiot umowy

Przedmiotem umowy jest sukcesywna dostawa .........ccccoeeeiiiiiiiieeiieenn, dla Szkoty Aspirantow

Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, odpowiedniej jakosci, wolnych od wad, kompletnych,

zgodnych z wymaganymi atestami jakosciowymi, normami - zgodnie ze specyfikacjg istotnych

warunkdéw zamdwienia /nr sprawy WK-1.2370.24.2020/ oraz ofertg wykonawcy z dnia . .2020r.
stanowigcymi integralng cze$¢ niniejszej umowy.
§2
Termin obowigzywania umowy

1. Umowa zostaje zawarta od dnia 01.01.2021r. do dnia 31.12.2021 r., z tym zastrzezeniem,
ze w przypadku, gdy warto$¢ wynagrodzenia wykonawcy wyniesie 100% wartosci udzielonego
zamoOwienia, umowa wygasa przed terminem o ktdrym mowa powyzej.

2. Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy sukcesywnie w dni robocze (poniedziatek —
pigtek), maksymalnie ... razy w tygodniu, w godzinach od 8% do 10% /jesli dotyczy/
oraz dodatkowo w soboty w godzinach od 8% do 10%,

3. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania przedmiotu zamoéwienia w partiach, w ilosciach
wynikajacych z zamoéwienia ztozonego w formie ustnej lub pisemnej /przestane faksem lub
e-mailem, na adres wykonawcy/. Zamdwienia o ktérych mowa powyzej beda przesytane przez
upowaznionego Zamawiajacego najpozniej do godz. 14% dnia poprzedzajacego dostawe.

4, Wszystkie dostawy przedmiotu umowy realizowane bedg do siedziby zamawiajgcego tj.: Szkoty
Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18, 31-951 Krakéw - loco
magazyn, na koszt wykonawcy.

5. Wszelkie dokumenty dotyczace dostawy, wykonawca dostarczy zamawiajgcemu do jego siedziby
tj.: Szkoty Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18, 31-951 Krakow -
sekretariat Komendanta Szkoty.

§3
Cena i warunki ptatnosci

1. Zamawiajgcy zobowigzuje sie zaptaci¢ wykonawcy za wykonanie przedmiotu umowy okreslonego
w § 1 wynagrodzenie w wysokosci brutto .......... zt. (stownie ztotych: ................. )

2. Zamawiajacy zaptaci wykonawcy nalezne wynagrodzenie za dostarczong czesci przedmiotu
umowy, po odbiorze ilosciowo - jakoSciowym, w terminie 30 dni od daty dostarczenia faktury
VAT, przelewem z konta zamawiajgcego na konto wykonawcy wskazane na fakturze.

3. Cena okreslona w ust. 1 zawiera wszelkie koszty i ryzyko, jakie poniesie wykonawca w zwigzku z
realizacjg przedmiotu umowy, w tym koszty transportu (wtgcznie z wniesieniem na miejsce
wskazane przez upowaznionego pracownika zamawiajgcego), opakowania i ubezpieczenia
na czas transportu.

4. Ceny wyszczegdlnione w zatgczniku nr 1* do umowy obowigzujg w okresie realizacji umowy i nie
podlegajg podwyzszeniu ani waloryzacji, przez caty okres trwania umowy.

5. Termin zaptaty naleznosci uwazany bedzie za zachowany, jezeli obcigzenie rachunku bankowego
zamawiajgcego nastgpi najpdzniej w ostatnim dniu ptatnosci.
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6. Pod rygorem niewaznosci w stosunku do Zamawiajgcego wierzytelnosci zwigzane z realizacja
niniejszej umowy nie mogg by¢ przedmiotem obrotu wykonawcy z podmiotami trzecimi.

7. Patnikiem wynagrodzenia w trakcie i po zakonczeniu realizacji umowy bedzie zamawiajgcy
tj. Szkota Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie, os. Zgody 18, 31-951 Krakow, NIP
678-002-92-86, Regon 000173427, na ktérego wykonawca wystawi fakture z tego tytutu.

8. Wyszczegodlnione w zatgczniku nr 1* do umowy ilosci przedmiotu zamdwienia stanowig wielkos¢
szacunkowg i zostaly obliczone na podstawie roku 2020. Faktyczne zapotrzebowanie zalezne
bedzie od ilosci 0sdb zywionych przez Szkote Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie.

9. Zakres ilosciowy przedmiotu zamdwienia jest zakresem szacunkowym okreSlonym przez
Zamawiajgcego z nalezytg starannoscig. Zamawiajgcy, pomimo dochowania nalezytej
starannosci, z uwagi na charakter prowadzonej dziatalnosci, nie zapewnia realizacji zamdwienia
w petnym zakresie. Zamawiajgcy os$wiadcza, ze minimalna gwarantowana realizacja umowy
wyniesie nie mniej niz 50% wartosci udzielonego zamdwienia w okresie obowigzywania umowy.
Zamawiajacy zastrzega, iz bez narazania sie na jakakolwiek odpowiedzialnos¢ z tytutu
niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy uprawniony jest do zaniechania ziozenia
zamOwienia na towar o wartosci nie wiekszej niz 50% wartosci udzielonego zamdwienia.
Niewykonanie przez Zamawiajgcego umowy w takim zakresie nie wymaga podania przyczyn oraz
nie powoduje powstania obowigzku z tytutu nie wykonania umowy.

§4
Realizacja przedmiotu umowy i postepowanie reklamacyjne

1. Strony umowy postanawiajg, ze osobami odpowiedzialnymi /upowaznionymi/ za realizacje

przedmiotu umowy sg:

Sl [ 41T a1 O R4= ] g TN = ) = o< [ 1SS ,
tel.: v, Sfax. L€ MAILL e ;
= W MIENIU WYKONAWEY: ..ottt ettt ettt sae et e s s e e beesb e eneeenbee s nbeesneeesneeenseenes ,
tel.: oo yfaXe v, € MAILL oo ;

2. Wykonawca przy wykonywaniu umowy ponosi petng odpowiedzialnos¢ za kompetentne, rzetelne
i terminowe wykonanie zobowigzan umowy.

3. Wykonawca zobowigzuje sie:

a) do udzielenia gwarancji na dostarczony przedmiot umowy;

b) do zapewnienia nalezytego wykonania przedmiotu umowy;

¢) dostarczac partiami, stosownie do potrzeb zamawiajgcego przedmiot umowy;

d) dostarcza¢ przedmiot umowy pierwszej jakosci, wolnych od wad, wlasnym transportem,
na wiasny koszt i na wiasne ryzyko w miejsce wskazane w §2 ust. 4, w opakowaniach
stosowanych typowo dla danego produktu przez producenta, zaopatrzonych w etykiete
identyfikacyjng dany produkt i zabezpieczone gwarancjg nienaruszenia opakowania, na
opakowaniach zewnetrznych winno by¢ logo producenta, nazwa (typ, symbol) materiatu,
numer katalogowy, opis zawartoSci oraz termin przydatnosci do spozycia;

e) dostarczac¢ przedmiot umowy $wiezy, odpowiadajgcy Polskim Normom jakosciowym, w ilosci
odpowiadajacej catosci ztozonego zamdwienia;

f) do dostarczenia na Zadanie dostawy dokument identyfikacyjny zawierajgcy m.in.: nazwe
producenta, kod sortowy, date minimalnej trwatosci, wielko$¢ partii, klase wagowa, numer
badania, opis samochodu dostarczajgcego dostawe (nazwa i nr. rejestracyjny);

g) do rozpatrzenia reklamacji przedmiotu umowy posiadajgcego wady i wymiany go na wolny od
wad w terminie do 3 godzin od momentu zgtoszenia reklamacji réwniez telefoniczne;j.

4, Zaméwienia kazdej partii stanowigcych przedmiot umowy bedg skladane wedtug
zapotrzebowania zamawiajgcego, kazdorazowo w formie pisemnej i przestane faksem lub e-
mailem na adres wykonawcy. Zamoéwienia o ktdrych mowa powyzej bedg przesylane przez
upowaznionego Zamawiajgcego najpdzniej do godz. 142 dnia poprzedzajacego dostawe.

5. Wielko$¢ dostarczenia kazdej partii przedmiotu umowy wynika¢ bedzie z jednostronnej dyspozycji
0soby upowaznionej.

6. Zamawiajagcy zobowigzany jest przy odbiorze towaru niezwiocznie, po otwarciu
pojemnikow/opakowan, zbadac jako$¢ towaru organoleptycznie.

7. W przypadku stwierdzenia, ze dostarczony przedmiot umowy jest niezgodny z przedmiotem
umowy lub/i niekompletny lub/i ztej jakosci lub/i posiada $lady zewnetrznego uszkodzenia
zamawiajgcy odmowi odbioru czesci lub catosci dostawy, sporzadzajac protokét zawierajgcy
przyczyny odmowy odbioru (reklamacje).
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8. W przypadku innych zastrzezen zamawiajgcego, dotyczacych dostarczonego przedmiotu umowy
zamawiajgcy wskaze w protokole odbioru przyczyny odmowy odbioru dostarczonego przedmiotu
umowy wraz z okresleniem dodatkowego terminu dostarczenia przedmiotu umowy, nowego,
wolnego od wad.

9. W przypadku zgtoszenia reklamacji jakosciowej wykonawca zobowigzany jest odebrac na wiasny
koszt od zamawiajgcego wadliwy przedmiot umowy bedacy przedmiotem reklamacji i wymienié
go na nowy, wolny od wad w ciggu 3 godzin od momentu zgtoszenia reklamacji.

10.Jezeli w przeciggu 3 godzin od momentu zgtoszenia reklamacji jakosciowej wykonawca
nie wymieni towaru na wolnego od wad, zamawiajgcy moze dokonac zakupu reklamowanej ilosci
przedmiotu zaméwienia od innego wykonawcy na koszt i ryzyko wykonawcy.

11.W przypadku braku realizacji zamdwionej czesSci przedmiotu zamoéwienia w termie okreslonym
w §2 ust. 2 Zamawiajgcy dokona zakupu reklamowanej ilosci przedmiotu zamédwienia od innego
wykonawcy na koszt i ryzyko wykonawcy.

12.W przypadku okresSlonym w ust. 10 i 11 Zamawiajgcy obcigzy wykonawce réznicg wynikajgca
Z ceny umownej, a ceny zakupu u innego Wykonawcy, oraz innymi kosztami np. transportu w tym
réwniez kosztem transportu wiasnego Zamawiajgcego.

13.Jezeli badania organoleptyczne dostarczonego towaru, nasuwajg uzasadnione przypuszczenia, ze
towar ma wady mozliwe do ustalenia jedynie metodg laboratoryjna, zamawiajacy, zleci badanie
jakosci Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, lub innemu laboratorium uprawnionemu
do przeprowadzenia takich badan.

14.0 zleceniu i wykonaniu badan okreSlonych w ust. 13 Zamawiajgcy powiadomi wykonawce
przesytajgc mu odpis wynikéw badan.

15.Wyniki ekspertyz oraz badan laboratoryjnych wigzg strony.

16.Koszty badan i ekspertyz ponosi wykonawca, jezeli wykazane zostang wady towaru.

17.Na kazde zadanie zamawiajgcego, wykonawca obowigzany jest okazac:

a) certyfikaty zgodnosci z Polskg Normg w stosunku do wskazanego asortymentu,

b) decyzje stwierdzajacg spetnienie wymagan higieniczno-sanitarnych koniecznych w zakresie
prowadzonej dziatalnosci,

c) zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakltadéw podlegajgcych urzedowej kontroli organéw
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej,

d) decyzje w sprawie spetniania wymagan koniecznych do zapewnienia higieny do przewozow
przedmiotu zamodwienia oraz zapewnieniu wiasciwej jakosci zdrowotnej tych artykutéw.

e) dokument potwierdzajgcy dopuszczenie pojazdu do transportu przedmiotu zamdwienia przez
sanepid,

f) dokumentacje analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP).

8§5
Zmiany postanowien umowy

1. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$¢é dokonania zmiany istotnych postanowien zawartej umowy,
w stosunku do tresci oferty, w zakresie:

1) urzedowej zmiany stawki podatku od towardw i ustug (VAT), jezeli zmiana stawki podatku od
towaréw i ustug (VAT) powodowal bedzie zwiekszenie lub zmniejszenie naleznego
wynagrodzenia wykonawcy z umowy, (kosztdw umowy po stronie wykonawcy), zamawiajacy
dopuszcza zwiekszenie lub zmniejszenie wynagrodzenia o kwote réwng réznicy w kwocie
podatku naliczonego przez wykonawce;

2) zmniejszenia przez zamawiajgcego realizacji czesci przedmiotu umowy, w takim przypadku
wynagrodzenie wykonawcy zostanie pomniejszone o niezrealizowang cze$¢ umowy, przy czym
zamawiajacy zapfaci wykonawcy za dotychczas dostarczony przedmiot umowy;

3) zmiany producenta dostarczanego przedmiotu zamdwienia na wniosek wykonawcy pod
warunkiem, ze oferowany asortyment bedzie takiej samej lub lepszej jakosci oraz w tej samej
cenie, a wykonawca uzasadni konieczno$¢ dokonania takiej zmiany;

4) zmiany nazwy, adresu, formy organizacyjno - prawnej itp. ktorejkolwiek ze stron;

5) inne niekorzystne dla zamawiajgcego zmiany umowy dopuszczalne sg tylko wéwczas, jezeli
z powodu nadzwyczajnej zmiany stosunkow spetnienie dostaw przez wykonawce bytoby
potaczone z nadmiernymi trudno$ciami albo grozitoby mu razaca stratg, czego nie przewidywat
on przy zawarciu umowy; Dla skorzystania z uprawnien w tym przedmiocie wykonawca musi
udowodni¢;
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6) sytuacji, ktorych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia niniejszej umowy i majgcych
charakter zmian nieistotnych tj. nieodnoszacych sie do warunkdw, ktére gdyby zostaty ujete
w ramach pierwotnej procedury udzielania zamdwienia, umozliwityby dopuszczenie innej
oferty niz ta, ktdra zostata pierwotnie dopuszczona;

2. Strony umowy zobowigzane sg na pisSmie do informowania siebie nawzajem o wprowadzanych
zmianach do umowy o ktérych mowa w ust. 1, pod rygorem ich niewaznosci.

3. Zmiana umowy na wniosek wykonawcy wymaga wykazania okolicznosci uprawniajgcych
do dokonania tej zmiany.

4, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do nie wyrazenia zgody na wprowadzenie zamian do umowy
o ktérych mowa w ust. 1.

5. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo odstgpienia od umowy w przypadku, gdy zmiany tresci
umowy wymagatyby zmiany tresci oferty ztozonej przez wykonawce.

6. Zmiany umowy, o ktérych mowa powyzej muszg by¢ dokonywane zachowaniem przepisu art. 140
ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamdwien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1843
ze zm.) stanowigcego, ze umowa jest niewazna w czesci wykraczajgcej poza okreslenie
przedmiotu zamodwienia zawarte w specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia.

§6
Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy

1. Wykonawca przed podpisaniem umowy wnidst zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy

w wysokosci 5% catkowitej ceny ofertowej, co stanowi kwote: ............ zt. (stownie: ............... ).

2. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy zostato wniesione w formie ............cocceeveeenene.

3. W trakcie realizacji umowy wykonawca moze dokona¢ zmiany formy zabezpieczenia na jedng Iub
kilkka form, o ktérych mowa w art. 148 ust. 1 Prawa zamdwien publicznych. Zmiana formy
zabezpieczenia musi by¢ dokonana z zachowaniem ciggtosci zabezpieczenia i bez zmiany jego
wysokosci.

4. Jezeli forma zabezpieczenia o ktérym mowa w ust. 1 zostata wniesiona w formie innej niz
pieniezna lub forma zabezpieczenia, o ktérym mowa w ust. 3 zostanie zmieniona na forme inng
niz pieniezna to waznos¢ dokumentu stanowigcego zabezpieczenie musi obowigzywac przez caty
lub pozostaty okres obowigzywania umowy powiekszony (na czas wnoszenia roszczen przez
Zamawiajgcego) dodatkowo o 30 dni od dnia zakoriczenia realizacji umowy o ktérym mowa w §2
ust. 1.

5. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy zostanie zwrdcone zgodnie z zasadami okreSlonymi
w art. 151 ustawy - Prawo zaméwien publicznych z dnia 29 stycznia 2004 roku (t.j. Dz. U. 2019
poz. 1843 ze zm.).

6. Zamawiajacy jest uprawniony do skorzystania z kwoty zabezpieczenia nalezytego wykonania
umowy, o ktorym mowa w pkt 1, w szczegdlnosci w przypadku, gdy wykonawca bedac
zobowigzany do zapfaty kary umownej na podstawie umowy, nie zaptaci jej w terminie
lub w ogdle odmowi jej zaptacenia.

7. [jezeli dotyczy/ Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy wniesione w pienigdzu zostanie
zwrocone w terminie 30 dni od dnia wykonania catlego zamdwienia /wszystkich czesci
zamowienia/ i uznania przez zamawiajgcego za nalezycie wykonane na konto wykonawcy ...... .

8§7
Wypowiedzenie umowy

1. W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy lub jej czesci
nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢c w momencie zawarcia umowy,
zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o powyzszych
okolicznosciach. W takim przypadku wykonawca moze Zzadac jedynie wynagrodzenia naleznego z
tytutu wykonania cze$ci umowy.

2. Umowa moze by¢ rozwigzana przez zamawiajgcego w kazdym czasie, bez zachowania okresu
wypowiedzenia w przypadku nienalezytego wywigzywania sie z umowy przez wykonawce,
powodujgcego utrate zaufania przez zamawiajagcego w stosunku do wykonawcy,
a w szczegdlnosci z powodu:

a) nieterminowego dostarczania przedmiotu umowy,
b) ztej jakosci dostarczanego przedmiotu umowy,
c) nie wywigzywania sie z dostarczania zamawianych ilosci.
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3. Rozwigzanie przez zamawiajgcego niniejszej umowy w przypadku nieprzestrzegania przez
wykonawce warunkdw umowy wymaga formy pisemnej oraz uzasadnienia - pod rygorem
niewaznosci.

4, Jezeli dla jednej ze stron (zamawiajgcego/wykonawcy) kontynuowanie umowy stanie sie
nieoptacalne ma on prawo do wypowiedzenia umowy. W takiej sytuacji dotychczasowy
wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania petnego asortymentu przez dwa miesigce od dnia
ztozenia pisma zawierajgcego wypowiedzenie umowy lub jej rozwigzania bez zachowania okresu
wypowiedzenia.

5. Nie wywigzanie sie przez wykonawce z obowigzkéw okreslonych w pkt. 4 spowoduje uznanie
przez zamawiajgcego, ze umowa zostata rozwigzana z wytgcznej winy wykonawcy.

§8
Kary umowne

1. Strony ustalajg, ze naprawienie szkody wyniktej z nie wykonania lub nienalezytego wykonania
umowy hastgpi przez zapfate kary umowne;j.

2. Za opOznienie w wykonaniu przedmiotu umowy lub jej czesci w zakresie poszczegdlinego
zamoOwienia Wykonawca zaptaci zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 0,2% wartosci
towaru okreslonego w § 3 ust. 1 za kazdy dzien opdznienia.

3. Kare w takiej samej wysokosci jak okreSlona w ust. 2 wykonawca zaptaci za nie wymienienie
towaru na wolny od wad w stosunku do terminu okreslonego w §2.

4. Z tytutu rozwigzania umowy z przyczyn, za ktére odpowiada wykonawca, w tym z jego wylacznej
winy, wykonawca zapftaci kare umowng w wysokos$ci 2,0% wynagrodzenia umownego o ktdérym
mowa w §3 ust.1.

5. Z tytulu naleznych zamawiajgcemu kar umownych, zamawiajgcy wystawi note obcigzeniowg
ustalajac termin 7 dniowy do zaptaty. W razie braku zapfaty w ustalonym terminie zamawiajacy
pokryje naleznosci z:

1) naleznego wykonawcy wynagrodzenia lub;
2) zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

6. W przypadku, gdy wysokoS¢ poniesionej szkody przewyzsza wysoko$¢ zastrzezonych kar
umownych zamawiajgcemu przystuguje roszczenie o odszkodowanie na zasadach ogélnych.

7. W razie opOznienia w zaptacie przez zamawiajgcego naleznego wykonawcy wynagrodzenia,
wykonawca moze zgdac¢ od zamawiajgcego odsetek w wysokosci ustawowej.

8. Wykonawcy przystuguje prawo odmowy realizacji kolejnego zamdwienia w przypadku zalegtosci
pfatniczych zamawiajgcego. Takie zachowanie wykonawcy nie bedzie traktowane jako
niewykonanie lub nienalezyte wykonanie przez niego umowy.

9. Wykonawca ma prawo do zadania przedtuzenia terminu realizacji czesci zamodwienia, jezeli
niedotrzymanie pierwotnego terminu umownego nastgpi z powodu okolicznosci, za ktore
odpowiada zamawiajacy lub z powodu sity wyzszej.

10.W przypadku odstgpienia przez zamawiajgcego od umowy w trybie o ktdrym mowa w art. 145
ust. 1 Ustawy Prawo zamdwien publicznych, wykonawca moze zadac wylgcznie wynagrodzenia
naleznego z tytutu wykonania czesci umowy.

89
ZGODA NA PRZETWARZANIE DANYCH OSOBOWYCH

1. Wykonawca wyraza zgode na przetwarzanie danych osobowych przez Komendanta Szkoty
Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie z siedzibg os. Zgody 18, 31-951 Krakow -
Administratora danych osobowych, zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0sob fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119
z 04.05.2016, str. 1).

2. Wykonawcy przystuguje prawo dostepu do tresci swoich danych oraz ich poprawiania.

3. Zamawiajacy informuje, iz celem zbierania danych jest zawarcie i realizacja umowy.

§10
Postanowienia koncowe

1. Wszelkie zmiany i uzupetnienia niniejszej umowy, jak réwniez wszelkie zawiadomienia, zapytania
lub informacje odnoszace sie lub wynikajace z wykonania przedmiotu umowy, wymagajg formy
pisemnej pod rygorem niewaznosci.

2. W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy zastosowanie mie¢ beda
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przepisy Kodeksu Cywilnego.

3. Ewentualne spory moggce wynikng¢ na tle wykonania postanowien niniejszej umowy strony
zgodnie z art. 46 KPC poddajg rozstrzygnieciu wtasciwemu rzeczowo sgdowi w Krakowie.

4. Umowe sporzadzono w czterech jednobrzmigcych egzemplarzach, trzy egzemplarze
dla zamawiajgcego oraz jeden egzemplarz dla wykonawcy.

*Zatgcznik nr 1 do niniejszej umowy stanowi wypetniony ,Formularz ofertowy” oraz ,Zestawienie
asortymentowo — ilosciowo — cenowe” sporzgdzone na podstawie zatgcznikow do SIWZ.

Zataczniki:
- Specyfikacja Istotnych Warunkdw Zamdwienia

- Oferta wykonawcy zdnia . .2020r.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:
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Zatlacznik Nr 3

pieczeé WYKONAWCY e ,dnia o,

- FORMULARZ OFERTOWY —
DLA ZADANIA NR .....coevmuenes

Prosimy o podanie numeru/numeréw zadan, na ktére wykonawca sktada oferte.
Wykonawca moze zlozy¢ oferte na wybrane zadanie/zadania. Zamawiajacy dopuszcza ztozenie formularza
ofertowego z pominieciem zadan, na ktore wykonawca nie skiada oferty.

Przystepujgc do udziatu w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego w trybie przetargu
nieograniczonego pn.: ,,Dostawa miesa i warzyw dla Szkoly Aspirantow Panstwowej Strazy
Pozarnej w Krakowie” (nr sprawy WK-1.2370.24.2020).

PEIN@ NAZWA: ceeiiiiii e
A | = PP PPN
[0 T 1Ty ol 1T < o
WOJEWOAZEWO: +reeeiiuireiieistieee s sstte e e s s stse e e e s ssr e e e s st b e e e e s b e e s e s asn e e e e s ase e e e s esbee e e eansneeeeenneeeeennnrnnennnnn
Telefon: ..ovve i =) PP
E-mail: Internet http:// oo
W zaleznosci od podmiotu:

KRS / CEIDG*:.....uvvvvvnvnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnns NIP / PESEL*: ......ovvvvunnnnnnnnnns REGON ....ccovvvririninannnns

Osobg upowazniong do reprezentowania Wykonawcy zgodnie z wpisem do centralnej ewidencii
i informacji o dziatalnosci gospodarczej / wpisem do krajowego rejestru sgdowego jest:

DLA ZADANIA NR 1 dotyczy/nie dotyczy (niepotrzebne skreslic)
Oferujemy dostawe miesa i wedlin dla Szkoly Aspirantéw Panstwowej Strazy Pozarnej
w Krakowie zgodna z opisem przedmiotu zaméwienia okreslonym w siwz oraz
w zalacznikach do oferty.

Wartosc brutto: ....................... SIOWNIE: ..o
Gotowos¢ realizacji dostaw: .................. (wpisaé: 2, 3,4 lub 5) /min 2 - max 5 razy w tygodniu (w dni
robocze) w godz. 8.00+10.00/.

Gotowos¢ realizacji dostaw w soboty: ...................... (wpisa¢ TAK lub NIE)

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub pieczec imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/

DLA ZADANIA NR 2 dotyczy/nie dotyczy (niepotrzebne skreslic)
Oferujemy dostawe miesa drobiowego dla Szkoly Aspirantéw Panstwowej Strazy

Pozarnej w Krakowie zgodna z opisem przedmiotu zamowienia okreslonym w siwz
oraz w zalacznikach do oferty.

Wartosc brutto: ....................... SIOWNIE: ...
Gotowosc realizacji dostaw: ................. (wpisaé: 2, 3, 4 lub 5) /min 2 - max 5 razy w tygodniu (w dni
robocze) w godz. 8.00+10.00/.

Gotowos¢ realizacji dostaw w soboty: ...................... (wpisa¢ TAK lub NIE)

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub pieczec imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/
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Oswiadczenia wykonawcy:

1.

2.
3.

Nouwu

Os$wiadczam, ze zapoznaliSmy sie ze SIWZ i nie wnosimy zastrzezen oraz zdobyliSmy konieczne
informacje, potrzebne do wiasciwego wykonania zamoéwienia.

Oswiadczam, ze zamowienie wykonamy w terminach wskazanych w SIWZ.

Os$wiadczam, ze zamowienie wykonamy zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa, normami
i normatywami.

Oswiadczam, ze przedmiot zamdwienia spetnia wszelkie normy oraz posiada wszystkie prawem
wymagane badania i certyfikaty.

Oswiadczam, ze zapoznali$my sie z ogdlinymi warunkami umowy i akceptujemy je w catosci.
Oswiadczam, ze uwazamy sie za zwigzanych niniejszg ofertg przez czas wskazany w SIWZ.
Oswiadczam, ze spetniamy wszystkie warunki okreSlone w SIWZ oraz ztozyliSmy wszystkie
wymagane dokumenty potwierdzajgce spetnienie tych warunkdw.

Os$wiadczam, ze w cenie oferty zostaty uwzglednione wszystkie koszty wykonania zamdwienia
i realizacji przysztego $wiadczenia umownego.

Os$wiadczam, ze w przypadku przyznania nam zamowienia zobowigzujemy sie do podpisania
umowy w siedzibie zamawiajgcego w terminie przez niego wyznaczonym oraz do wniesienia
zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w wysokosci wskazanej w SIWZ.

10.0éwiadczam, iz akceptujemy warunki ptatnosci okreslone przez zamawiajacego w SIWZ.
11.Wyrazam zgode na przetwarzanie danych osobowych przez Komendanta Szkoty Aspirantow

Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie z siedzibg os. Zgody 18, 31-951 Krakéw - Administratora
danych osobowych, zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0séb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).

12.0swiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO

/Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdine
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1)/ wobec oséb
fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w celu ubiegania
sie 0 udzielenie zamowienia publicznego w niniejszym postepowaniu. Uwaga: W przypadku gdy
wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych
lub zachodzi wylgczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4
lub art. 14 ust. 5 RODO tresci oSwiadczenia wykonawca nie sktada (np. przez jego wykreslenie).

13.0swiadczam, Ze jesteSmy /wilasciwe zaznaczyd/:

o mikroprzedsiebiorstwem /definiuje sie jako przedsiebiorstwo, ktére zatrudnia mniej niz 10
pracownikdw oraz jego roczny obrdt nie przekracza 2 miliondw euro lub catkowity bilans roczny
nie przekracza 2 milionéw euro/,

o matym przedsiebiorstwem /definiuje sie jako przedsiebiorstwo, ktére zatrudnia mniej niz 50
pracownikdw oraz jego roczny obrot nie przekracza 10 milionéw euro lub catkowity bilans
roczny nie przekracza 10 miliondw euro/,

o $rednim przedsiebiorstwem /definiuje sie jako przedsiebiorstwo, ktore zatrudnia mniej niz 250
pracownikdw oraz jego roczny obrot nie przekracza 50 milionéw euro lub catkowity bilans
roczny nie przekracza 43 miliondw euro/,

o duzym przedsiebiorstwem.

14.0Oferta zostata ztozona na ..........c.uu.... kolejno ponumerowanych i podpisanych (parafowanych)

przez osoby upowaznione stronach.

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/

Szkota Aspirantow
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Zalacznik Nr 3.1

Zatacznik nr 3.1 ,Zestawienie asortymentowo - ilosciowo - cenowe”
w formacie programu Microsoft Excel w oddzielnym pliku dostepny

na stronie internetowej zamawiajacego:

https://sapsp.pl/index.php/pl_pl/przetargi/przetargi2/1896-dostawa-
artykulow-mleczarskich-dla-szkoly-aspirantow-panstwowej-strazy-pozarnej-
w-krakowie-10
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Zalacznik Nr 3.2

Zatacznik nr 3.2 ,Zestawienie asortymentowo - ilosciowo - cenowe”
w formacie programu Microsoft Excel w oddzielnym pliku dostepny

na stronie internetowej zamawiajacego:

https://sapsp.pl/index.php/pl_pl/przetargi/przetargi2/1896-dostawa-
artykulow-mleczarskich-dla-szkoly-aspirantow-panstwowej-strazy-pozarnej-
w-krakowie-10
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Zalacznik Nr 4

/piecze¢ wykonawcy/

Wykonawca:

(w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)
reprezentowany przez:

(imie, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

Oswiadczenie wykonawcy
skladane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamoéwien publicznych (dalej jako: ustawa Pzp),
DOTYCZACE SPELNIANIA WARUNKOW UDZIAtU W POSTEPOWANIU

Na potrzeby postepowania o udzielenie zamdéwienia publicznego pn. ,Dostawa miesa
i wedlin dla Szkoly Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie” (nr sprawy
WK-1.2370.24.2020), prowadzonego przez: Szkota Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej
w Krakowie, oswiadczam, co nastepuije:

INFORMACJA DOTYCZACA WYKONAWCY:

Oswiadczam, Zze spetniam warunki udzialu w postepowaniu okreSlone przez zamawiajgcego
w ogtoszeniu o zamoéwieniu oraz Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia.

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/
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INFORMACJA W ZWIAZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTOW:

Oswiadczam, ze w celu wykazania spetniania warunkow udziatu w postepowaniu, okreslonych przez
zamawiajgcego w ogtoszeniu o zamowieniu oraz Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamowienia,
polegam / nie polegam* na zasobach nastepujgcego/ych podmiotu/dw:

(wskazac podmiot i okreslic odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu,).

* niepotrzebne skresli¢

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMACII:

Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszych o$wiadczeniach sg aktualne i zgodne
zprawdg oraz zostaly przedstawione z petng Swiadomoscig konsekwencji wprowadzenia
zamawiajgcego w btad przy przedstawianiu informacji.

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/
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Zalagcznik Nr 5

/piecze¢ wykonawcy/

Wykonawca:

(w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)
reprezentowany przez:

(imie, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

Oswiadczenie wykonawcy
skladane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamoéwien publicznych (dalej jako: ustawa Pzp),
DOTYCZACE PRZESEANEK WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

Na potrzeby postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego pn. ,,Dostawa miesa
iwedlin dla Szkoly Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie”
(nr WK-1.2370.24.2020), prowadzonego przez: Szkota Aspirantdw Panstwowej Strazy Pozarnej
w Krakowie, oswiadczam, co nastepuije:

OSWIADCZENIA DOTYCZACE WYKONAWCY:

* Qswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ust 1 pkt 12-23
ustawy Pzp.
Oswiadczam, Ze nie podlegam wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ust. 5 ustawy
Pzp.

* QOéwiadczam, ze zachodzg w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postepowania
na podstawie art. ............. ustawy Pzp (podac majacg zastosowanie podstawe wykluczenia
sposrod wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 lub art. 24 ust. 5 ustawy Pzp).
Jednoczesnie o$wiadczam, ze w zwigzku z ww. okolicznoscig, na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy
Pzp podjatem nastepujgce Srodki NAPraWCzZe: .........cccvveiererieieieieeeeee e

* niepotrzebne skresli¢

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/
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OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODMIOTU, NA KTOREGO ZASOBY POWOLUJE SIE
WYKONAWCA /jezeli dotyczy/:

Oswiadczam, ze w stosunku do nastepujgcego/ych podmiotu/téw, na ktdrego/ych zasoby powotuje

(podac pefna nazwe/firme, adres, a takze w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)
nie zachodzg podstawy wykluczenia z postepowania o udzielenie zamoéwienia.

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/

Oé\’NIADCZENIE DOTYCZACE PODWYKONAWCY NIEBEDACEGO PODMIOTEM, NA
KTOREGO ZASOBY POWOLUJE SIE WYKONAWCA /jezeli dotyczy/:

Oswiadczam, ze w stosunku do nastepujgcego/ych  podmiotu/tow, bedgcego/ych
POAWYKONAWECG/@MIT .ottt sttt h et et e e s bt et e e sbe e s mte et e e sae e e eaeeemneeemeeebeesneeenteesneeanes
(podac petna nazwe/firme, adres, a takze w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG),
nie zachodzag podstawy wykluczenia z postepowania o udzielenie zamdwienia.

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMACII:

Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszych o$wiadczeniach sg aktualne i zgodne
z prawdg oraz zostaly przedstawione z petng $wiadomoscig konsekwencji wprowadzenia
zamawiajgcego w btad przy przedstawianiu informacji.

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/
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Zalacznik Nr 6

/piecze¢ wykonawcy/

Uwaga:

Wykonawca, w_terminie 3 dni od zamieszczenia na stronie internetowej informaciji,
o ktorej mowa w _art. 86 ust. 5 ustawy, przekazuje zamawiajacemu niniejsze
oswiadczenie o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej,
o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy. Wraz ze zlozeniem oswiadczenia,
wykonawca moze przedstawi¢ dowody, Ze powigzania z innym wykonawca nie
prowadza do zaklocenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia.

OSWIADCZENIE
o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do grupy kapitatowej

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego
pn.: ,Dostawa miesa i wedlin dla Szkoly Aspirantow Panstwowej Strazy Pozarnej
w Krakowie”,

Nr sprawy WK-1.2370.24.2020

Przedktadam w trybie w trybie art. 24 ust. 11 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamdwien
publicznych (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1843 ze zm.), oSwiadczenie ze:

Ja (IMI€ I NAZWISKO): wuueiiiiiiiiiieriie s ers e s e e e s e e e s e e e s s s e e e e s e re s s s e eesn s e e rnnaneeennanseennnn

reprezentujacy wykonawce /firme/ (Nazwa firmy): ..o

* Niniejszym o$wiadczam, Zze nie naleze do grupy kapitatowej z innymi wykonawcami biorgcymi
udziat w niniejszym postepowaniu, o ktdrej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Prawo zamowien
publicznych.

* Niniejszym o$wiadczam, ze naleze do grupy kapitatowej z innymi wykonawcami biorgcymi udziat
W niniejszym postepowaniu, o ktérej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Prawo zamdwien
publicznych, w ktdrej sktad wchodzg niniejsze podmioty:

* niepotrzebne skresli¢

/czytelny podpis imieniem i nazwiskiem lub piecze¢ imienna
i podpis upowaznionego przedstawiciela wykonawcy/
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